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DAV-Stammtisch
startet wieder

Laufen. Der DAV Laufen trifft
sich nach der Sommerpause nun
wieder zum Stammtisch: Treff-
punkt fiir den laut Ankiindigung
»ungezwungenen“ und ,feucht-
frohlichen Abend* ist am Freitag,
13. September, beim Gasthaus
Greimel. Offizieller Beginn ist um
19.30 Uhr. Die Vorstandschaft
wiinscht in ihrer Ankiindigung
,einen schonen unterhaltsamen
Abend“. -red

Geistig behindert nach Schiitteltrauma

27-jahriger Angeklagter war Lebensgefdhrte der Kindsmutter — Nur zu einem ,,Unfall“ gestéandig

Von
Monika KretzmerDiepold

BGL/Traunstein. Im nordli-
chen Berchtesgadener Land er-
lebte ein erst drei Monate altes
Baby schwerste Misshandlungen
—Schiitteln bis zum massiven Ge-
hirntrauma und erhebliche Ge-
walt gegen den Brustkorb. Das
Kind ist inzwischen drei Jahre alt,
geistigbehindert und irreversibel
in der Sehfihigkeit beeintréch-
tigt. Der 27-jdhrige friihere Le-
bensgefdhrte der Kindsmutter
muss sich seit Montag vor der
Siebten Strafkammer am Land-
gericht Traunstein mit Vorsitzen-
der Richterin Christina Braune
wegen  Misshandlung  von
Schutzbefohlenen und schwerer
Korperverletzung verantworten.
Der Prozess geht am 11., 18. und
23. September jeweils um 9.15
Uhr weiter.

Das Kind, in dem Strafverfah-
ren vertreten durch Opferanwalt
Michael Vogel aus Traunstein,

lebt mittlerweile gemdR Ent-
scheidung des Kreisjugendamts
in einer Pflegefamilie. Der Ange-
klagte, nicht der leibliche Vater
des Opfers, und die Kindsmutter
hatten sich wiahrend der Schwan-
gerschaft kennengelernt. Der
27-Jéhrige kiimmerte sich angeb-
lichliebevoll um das Baby—als ob
es sein eigenes wire, wie er ges-
tern meinte. Die drei lebten nach
der Geburt im Friihjahr 2021 in
beengten Verhiltnissen bei den
Eltern und der Oma der Kinds-
mutter.

Sehvermﬁﬁen des Kindes ist
dauerhaft beeintrichtigt

Staatsanwiltin Franziska Mit-
terer wirft dem arbeitslosen An-
geklagten vor, zu einer nicht ge-
nau bekannten Zeit in den ersten
drei Lebensmonaten mehrfach
mit massiver Gewalt auf den
Sédugling eingewirkt zu haben.

‘Wortlich heiflt es in der Anklage-
schrift: ,Hierdurch erlitt das
wehrlose Kind ein schiitteltrau-
mabedingtes Schédel-Hirntrau-
ma, Abrisse beider Briickenve-
nen, einen Bluterguss sowie eine
Glaskérpereinblutung am rech-
ten Auge und eine Einblutung in
der Retina des linken Auges.“

Die Folgen seien eine auf der
massiven Schidigung des Ge-
hirns beruhende geistige Behin-
derung sowie eine nicht riickgin-
gig zu machende dauerhafte Be-
eintriachtigung des Sehvermo-
gens auf beiden Augen. Letztere
werde auf unabsehbare Zeit an-
dauern und das Opfer nachhaltig
in seiner korperlichen Unver-
sehrtheit schadigen.

In den ersten Junitagen 2021
soll der 27-Jahrige dem noch
nicht einmal vier Monate alten
Kleinkind durch erneute erhebli-
che korperliche Gewalt eine Rip-
penserienfraktur und ein Hima-
tom am Oberschenkel zugefiigt
haben. All diese Verletzungen

soll der Tatverddchtige gemdR
Staatsanwiltin ,vorhergesehen
und zumindest billigend in Kauf
genommen haben®. Der 27-Jah-
rige, dem als Verteidiger Andreas
Penzkofer aus Taching zur Seite
steht, wies ein Schiitteln des Ba-
bys als nicht zutreffend zuriick.
Zum zweiten Teil erklérte der vor
Gericht extrem leise sprechende,
fast nicht zu verstehende Mann,
das Baby sei ihm einmal he-
runtergefallen. Er habe reagiert
und es noch durch eine Armbe-
wegung erwischt.

Baby gegen Koérper gepresst
und ,.ein Knacken® gehort

Dabei habe er das Kleinkind
gegen seinen eigenen Koérper ge-
presstund ,ein Knacken* gehort.
In eine Klinik wurde der schwer-
verletzte Sdugling erstmals eine
Woche nach dem letzten Vorfall
eingeliefert. Arzte sprachen laut

Vorsitzender Richterin Christina
Braune damals von ,dramati-
schen Verletzungen®, die schon
viel frither einer Behandlung be-
durft hitten.

Unter den ersten Zeugen war
der 73-jahrige Vater der Kinds-
mutter. Nach Braune konnten
theoretisch auch andere Perso-
nen fiir die Verletzungen des Ba-
bys verantwortlich gewesen sein.
Deshalb belehrte das Gericht den
Zeugen vorsorglich, er miisse
sich nicht selbst belasten, wenn
er etwas mit den Verletzungen zu
schaffen gehabt habe.

Der 73-Jahrige wollte jedoch
aussagen. Auf seine Frage nach
dem Grund der offensichtlichen
Verletzungen erhielt er vom An-
geklagten damals nur die Erkla-
rung, der Sdugling sei ihm ,aus
der Hand gerutscht“. Der 73-J4h-
rige hielt die kleine Familie fir
setwas {iberfordert. Spiter sei
die Tochter aufgrund des Ganzen
,vollig am Boden zerstort“ gewe-
sen.

Ol wie Wein: ,,Farbe und Qualitit sind jedes Jahr anders”

Heimische Landwirte produzieren Bio-Speiseéle — Erzeugung tiber die Herstellung bis zur Vermarktung

Von Karin Kleinert

Laufen/Tittmoning. Ob Steak,
Salat, Gemiise oder Dipp: Wer ger-
ne kocht, verwendet meist unter-
schiedliche Speisedle. Was aller-
dings viele nicht wissen: Auch in
der Region wird sehr hochwerti-
ges Speisedl hergestellt — und dies
sogar tiberwiegend in Bioqualitat.
Die Auswahl beeindruckt: Aus
mindestens acht verschiedenen
Olfriichten wird im Rupertiwinkel
und im angrenzenden Chiemgau
Bio-Speisedl produziert. Zu nen-
nen sind Sonnenblumen, Soja-
bohnen, Raps, Leindotter, Leinsa-
men, Hanf, Senf und Walniisse.
Die Ole werden kaltgepresst, da-
mit sie ihre wertvollen Inhaltsstof-
fe behalten. Eines gilt es allerdings
zu beachten: Kaltgepresste Ole
sollten nie zu stark erhitzt werden,
sondern am besten erst nach dem
Kochen tiber die Speisen gegeben
werden.

Ol wird direkt
am Hof vermarktet

Olsaaten gehoren fiir einige we-
nige Gkologisch wirtschaftende
Landwirte einfach dazu: Der An-
bau ist jedoch aus mehreren
Griinden eine Herausforderung.
Wetter und Niederschlidge miis-
sen passen, und bei Kreuzbliitlern
wie dem Raps- oder Senfkorn
muss man Schédlinge in den Griff
bekommen. Einige Erzeuger pres-
sen die Olfriichte selbst und ver-
markten das daraus gewonnene
0l direkt ab Hof. Hauptabnehmer
sind Privatleute, Einkaufsmirkte
und Naturkostlidden sowie die Be-
treiber von regionalen Okokisten.

Ein Erzeuger ist Andreas Maier,
den die Heimatzeitungaufseinem
Feld mit Sojabohnen trifft. Der
Biobauer freut sich, denn die
Pflanzen gedeihen prichtig, sie
haben viele Schoten, die noch da-
zu prall gefiillt sind. ,Das zaubert
dem Landwirt ein Lacheln ins Ge-
sicht”, scherzt der Nebenerwerbs-
landwirt. Weil die Ernte erst Ende
September ansteht,kann er nur so
viel sagen: Es schaut gut aus, ver-
mutlich wird es eine seiner besten
Ernten.

Andreas Maier hat schon einige
Erfahrung in der Herstellung von
Speisedl. Er arbeitete etliche Jahre
als Betriebsleiter auf einem Hof in
Tittmoning, inzwischen lebt er in
Au bei Laufen. In Mayerhofen bei
Tittmoning hat er Flichen ge-
pachtet und baut dort neben Ge-
treide mit groRer Begeisterung
Raps, Sojaund Sonnenblumen an.

Landwirt Andreas Maier baut in der Nahe von Tittmoning Sojap

stellt der Laufener in Eigenpressung Bio-Ol her.

.,

Seit mehr als 30 Jahren wird auf dem Hof der Familie Kraller in Wies bei

Tittmoning mit der Schneckenpresse Sonnenblumendl in Bio-Qualitét
gepresst. Hier priift Johann Kraller gerade die Temperatur.

Die Herstellung der Speisedle
liegt komplett in seiner Hand. Er
presst die Saaten beziehungswei-
se die Kerne, fiillt das Ol per Hand
in grofe Behilter und von dort in
dunkle, handelsiibliche Glasfla-
schen, die er selbst etikettiert. Die-
se schiitzen den kostbaren Inhalt
vor Licht.

Eine Besonderheit des Land-
wirtschaftsmeisters sind sein Bio-
Raps- und sein Bio-Sojadl, das im
Rupertiwinkel sonst niemand
produziert. Angefangen habe al-
les, erzihlt er, mit seiner Meister-
arbeitzum Thema , Erbsen, Acker-
bohnen und Soja im Feldversuch
nach EiweiRertrdgen“ vor etwa
acht Jahren. Damals beschloss er,
diewdrmeliebende Sojabohne an-
zubauen. Er war einer der ersten
im Rupertiwinkel, dem dies gliick-
te.

Durch die intensive Beschifti-
gung mit der Sojabohne, sei diese,
wenn es um die Herstellung von
regionalem Eiweif geht, fiir ihn
die ,Konigspflanze“ geworden.

Zum einen, weil das daraus ge-
wonnene Speisedl ein hochwerti-
ges, sehr gesundes Lebensmittel
ist, zum anderen, weil der Olku-
chen, der beim Pressen entsteht,
ein nahrhaftes und gesundes Tier-
futter ergibt.

Die Sojabohne ist auch acker-
baulich ein wichtiger Bestandteil,
um den Kreislauf am Hof zu
schliefen, erkldart Andreas Maier.
Soja habe nimlich die Eigen-
schaft, {iber Bakterien den natiir-
lichen Stickstoff der Luft zu bin-
den und fiir Folgekulturen nutz-
bar zu machen.

Schon in der zweiten Genera-
tion produziert Familie Kraller in
Wies, siidlich von Tittmoning,
Sonnenblumenél. Auf ihren Son-
nenblumenfeldern sind die meis-
ten Pflanzen bereits verbliiht — ab
Mitte September konne geerntet
werden. ,Es schaut gut aus, der
Bestand steht und der ,Korb' ist
gut ausgebildet”, meint Neben-
erwerbslandwirt Johann Kraller
zufrieden. Die Korner seien zwar

flanzen an. Aus den Sojabohnen
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Die Senfpflanze mag es trocken und warm. Sie
ist in diesem Jahr deswegen gut gewachsen.

o-Landwirt Franz Obermeyer baut seit rund 20 Jahren auf seinen
Feldern in Tengling auch Lein an. Die Pflanze bliiht Mitte Juni zartblau und
wurde friiher sehr verbreitet angebaut.

relativ klein, aber es komme so-
wieso auf den Olgehalt an und der
stelle sich erst beim Pressen he-
raus*, erklart er.

Kraller berichtet, dass sein Va-
ter, einer der ersten Biobauern in
der Gegend, Anfang der 1990er
Jahre mit dem Anbau der Sonnen-
blumen begann und sogleich
auch selbst das Pressen der Kerne
in Eigenregie {ibernahm. Dafiir
wurde der ehemalige Riibenkeller
umgebaut. Die Schneckenpresse
von damals ist immer noch in Be-
trieb.

Auch Familie Kraller vermark-
tet das unraffinierte und Vitamin
E-reiche Ol mit dezentem Eigen-
geschmack direkt ab Hof bezie-
hungsweise {iber Naturkostliden
und regionale Okokisten. Es sei
eines seiner Standbeine, sagt der
Landwirt, aber kein riesiges Ge-
schift. Alles soll regional und
{iberschaubar bleiben. ,Mir ist es
wichtig, dass die Menschen meine
Produkte direkt kaufen konnen*,
betont er. Je nach Bedarf, meist
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alle vier bis sechs Wochen, wer-
den aus den Sonnenblumenker-
nen etliche Liter frisch gepresst.
,Beim Ol ist es wie beim Wein:
Farbe und Qualitit sind jedes Jahr
anders*, bringt es Johann Kraller
auf den Punkt.

Franz Obermeyer aus Tengling
und Hans Posch aus NuBdorf bei
Traunstein gehoren wie Familie
Kraller zu den Pionieren im Anbau
von Olsaaten. Die beiden Bio-
bauern arbeiten im Vollerwerb.
Sie betreiben Milchwirtschaft und
Ackerbau, Hans Posch hat zusitz-
lich Bioschweine. Seit vielen Jah-
ren bauen sie auch Olpflanzen an.
Sie pressen allerdings nicht selbst,
sondern verkaufen die Saaten an
regionale Olmiihlen beziehungs-
weise vermarkten sie selbst.

Franz Obermeyer, der seit mehr
als zwanzig Jahren Lein und Lein-
dotter anbaut, berichtet, dass vie-
le seiner Kollegen diese Pflanzen
ausprobiert, jedoch den Anbau
wieder eingestellt hitten, weil es
nicht funktioniert habe. Bis auf

letztes Jahr, wo er wegen der nas-
sen Witterung kaum etwas ernte-
te, habe er aber immer zufrieden-
stellende Ertriige eingefahren. Der
gelb blithenden Leindotterpflan-
zekomme als Stiitzfrucht fiir seine
schwarzen Beluga-Linsen eine
wichtige Funktion zu, so Ober-
meyer.

Den Leindotter und die Linsen
lasst er aufbereiten, das Verpa-
cken erfolgt bei ihm am Hof.
Hauptabnehmer sind Bioldden
und regionale Mirkte, einen Teil
seiner Produkte vermarktet er di-
rekt ab Hof. Wenn die Ernte reich-
lich ausfallt, verkauft er einen Teil
der Saaten an die Chiemgauer Ol-
miihle von Hans Niedl in Sonder-
moning, der daraus hochwertiges
Leindottersl und aus seinen eben-
falls angebauten Leinsamen Lein-
ol herstellt. Der Demeter-Land-
wirt rit allen Einsteigern, ,unbe-
dingt die ganze Kette von der Er-
zeugung iiber die Herstellung bis
zur Vermarktung durchzuden-
ken“.

Gepresst wird daheim oder
in der Chiemgauer Olmiihle

Dem kann Hans Posch nur zu-
stimmen. Der NuRdorfer setzt bei
den Olsaaten auf Senf und Hanf.
Beide Saaten gehen ebenfalls an
die Chiemgauer Olmiihle. Seit
fiinfJahren baut er Senfan und ist,
soweit er es beurteilen kann, mo-
mentan der einzige im Landkreis
Traunstein und im Berchtesgade-
ner Land, der diese Frucht in Bio-
qualitdt anbaut. Der Senf mag es
trocken und warm, daher sind die
sonnigen Tage sehr gut. Posch
zeigt sich heuer zufrieden mit
dem Ertrag, geerntet wurde Ende
August. Augenzwinkernd verrit
er, wie er die Senfpflanze nennt.
Sie sei eine ,Reuefrucht*: Wichst
sie gut, bereut man, nicht mehr
ausgebracht zu haben, gedeiht sie
etwa wegen zu viel Regens
schlecht, bereut man, sie tiber-
haupt gesit zu haben.

Der Nutzhanf, den er seit etwa
zehn Jahren anbaut, sei dagegen
eine unkomplizierte Pflanze.
Eigentlich, denn heuer musste er
zweimal sden, wie Hans Posch er-
zdhlt. Die Schnecken hitten die
ersten kleinen Pflanzchen kom-
plettaufgefressen. Aus den Samen
wird Schilhanf und Hanf6l herge-
stellt. Das Problem beim Hanf sei
die Ernte, erklért der Biobauer, da
es fiir die festen Fasern spezielle
Maschinen braucht. Weil der An-
bau von Hanf in den letzten rund
ftinfzig Jahren verboten war, miis-
sen auch die Landmaschinenher-
steller erst neue Techniken entwi-
ckeln.



