Schlacht- und/oder Zerlegebetriebe mit Bio-Zertifizierung im Landkreis Altotting und Umgebung

Bio Isolation der | Zerlegungsgrad
Ansprech- . . . . Tiere vor (Schlachtung, Mogliche | Vakuumie | Etikettiere .
Unternehmen Telefon Mobil Fax Email Adresse Tierart Zertifizie- A . 3 Website
partner run Schlachtung Grob-, Fein-, Reifungzeit ren? n?
s méglich? Hack?)
Schlachtung,
Grobzerl g
Halsbacher L . rovzeriegung
. Christian 0049 (0) 8679 . . Brandl 53, Rinder, . i auch Knochen . http://www.hg-
Qualitats- info@hqg-fleisch.de R ja nein N bis 7 Tage / / . )
fleisch Freudlsperger|1519 84553 Schweine auslosen, fleisch.de/index.html
i
Feinzerlegung nur
nach Abstimmung
. Schlachtung, Grob-
keine .
und Feinzerlegung,
54t . . Wartebox, . .
Stadtischer 0049 (0) Schiffmeister . . Kooperation mit
Andreas 0049 (0) 8682 | 0049 (0) 175 653 Rinder, . direkt vom . . . . www.stadtlaufen.de/sch
Schlachthof ] 8682 8987 / gasse 29, R ja B . Metzgerei bis 8 Tage ja nein
Schmid 9 1342 Schweine Anhdnger in lachthof.html
Laufen 31 83410 Laufen den Braunsperger
(auch Wursten
Schlachtraum .
maoglich)
Niedervillern
1, 83410 Schlachtung, Grob-
Laufen nd Feinzerlegung,
) 0049 (0) |. uten Rinder, una teinzeriegung
Metzgerei Hermann 0049 (0) 8682 info@braunsperge | (Produktion), ; . ) Hack und Wurst, ) ) )
/ 8682 Schweine, ja ja . bis 28 Tage ja ja www.braunsperger.de/
Braunsperger |Braunsperger 303 r.de Goethestr. N gewdinscht, dass
956671 I Lammer i
123, 83410 der Landwirt
Laufen mithilft
(Verkauf)
nur Schlachtung,
Kooperation mit
Erzeuger- . .
N . Kotzinger Str. X Scherer in
gemeinschaft 0049 (0) 160 880 info@eg- Rinder, ) . . . https://www.eg-
. Franz Eder / / ) 9a, 83278 . ja nein Wabach, kénnen nein / / )
Schlachtvieh 9872 traunstein.de . Schweine traunstein.de/
R Traunstein nach Absprache
Traunstein
zum Scherer
liefern

Seite 1



mailto:info@hq-fleisch.de
http://www.hq-fleisch.de/index.html
http://www.hq-fleisch.de/index.html
http://www.stadtlaufen.de/schlachthof.html
http://www.stadtlaufen.de/schlachthof.html
mailto:info@braunsperger.de
mailto:info@braunsperger.de
http://www.braunsperger.de/
http://www.braunsperger.de/
mailto:info@eg-traunstein.de
mailto:info@eg-traunstein.de
https://www.eg-traunstein.de/
https://www.eg-traunstein.de/
http://www.stadtlaufen.de/schlachthof.html
http://www.stadtlaufen.de/schlachthof.html
http://www.braunsperger.de/
https://www.eg-traunstein.de/
https://www.eg-traunstein.de/
http://www.hq-fleisch.de/index.html
http://www.hq-fleisch.de/index.html

Schlacht- und/oder Zerlegebetriebe mit Bio-Zertifizierung im Landkreis Altotting und Umgebung

) Isolation der | Zerlegungsgrad .
Ansprech Bio- Tiere vor (Schlachtun Mbgliche Vakuumie | Etikettiere
Nr. | Unternehmen P Telefon Mobil Fax Email Adresse Tierart Zertifizie- . = Reifungzeit Website
partner run Schlachtung Grob-, Fein-, in Tagen ren? n?
2 méglich? Hack?) e
0049 (0) 172 299 keine
9480 Wartebox,
direkt vom
Anhédnger in
Scherer's den 10 Tage
. Schlachtraum. |Schlachtung, Grob- g
tagliche X Wabach 2, . . (mehr http://www.edeka-
N Sebastian 0049 (0) 8074 wabach@edeka- Rinder, . AuBerdem |und Feinzerlegung,| . . . -
5 |Frische Linner 9179213 / scherer.de 83530 Schweine 1a verfligen Sie Vakuumieren Reifetage auf 1a 1a scherer.de/eigenprodukt
Schlacht- & 0049 (0) 172 299 E— Schnaitsee N & A o " | Garantie des ion-1/
. 9481 Uber einen Etikettieren )
Zerlegebetrieb ] Landwirtes)
mobilen
Schlachtanhdng
er und bieten
Weideschuss
an
Feinzerlegung
(bendtigen grob
zerlegte Viertel
Herbert und 0049 (0 Wolfakirchen entbeint und .
6 |Buttinger Markus ) 0049 (0) 8535 / 8535 ;1)2 info@buttinger- 23a 94|542 Rinder, ja / vorsortilart'uauch / ja ja https://www.buttinger-
& R 912 920 online.de g Schweine ! ! ] ] online.de/
Buttinger 95 20 - Haarbach Herstellung von
Burger-Patties und
Hackfleisch, keine
Wurstwaren)
nein (aber
Schlachtung, Grob-
) 0049(0) | . Raundd 1, _ mit 1tung nein (Hack .
Landmetzgerei |Eduard 0049 (0) 8724 edi.kieswimmer@ Rinder, . und Feinzerlegung, . https://landmetzgerei-
7 1. K X X / 8724 966 84323 R Subuntern ja . 14-28 Tage auch nein . .
Kieswimmer |Kieswimmer 433 web.de . Schweine Hack, bedingt R kieswimmer.de.tl
662 - Massing ehmer- nicht)
Wourst
vertrag)
. Grob- und
Metzgerei Ottinger Rinder, Feinzerlegun, 14 Tage
Oberwallner 0049 (0) 171 +49 8670 | info@reischacher- g ! . X g & . g, . . https://www.reischacher]
8 |. . Alfons Bauer / Strasse 17, Schafe, ja ja Hackfleisch, langer nach nein nein .
im Reischach- 9571175 1598 hof.de . X ’ hof.de/metzgerei.html
I Reischach Ziegen Verpackung in Absprache
er Hof .
Kisten
.
?; Amira Zaghdoudi - Projektleitung Oko-Modellregion Inn-Salzach Stand: 07.02.2023
‘%’O 9 www.oekomodellregionen.bayern/inn-salzach keine Gewabhr fir die Richtigkeit, Vollstandigkeit und Aktualitat der Daten
“Mopess®

Seite 2


https://www.edeka-scherer.de/eigenproduktion-1/
https://www.edeka-scherer.de/eigenproduktion-1/
mailto:wabach@edeka-scherer.de
https://www.edeka-scherer.de/eigenproduktion-1/
https://www.edeka-scherer.de/eigenproduktion-1/
https://www.edeka-scherer.de/eigenproduktion-1/
mailto:info@buttinger-online.de
mailto:info@buttinger-online.de
https://www.buttinger-online.de/
https://www.buttinger-online.de/
mailto:edi.kieswimmer@web.de
mailto:edi.kieswimmer@web.de
https://landmetzgerei-kieswimmer.de.tl/
https://landmetzgerei-kieswimmer.de.tl/
mailto:info@reischacher-hof.de
mailto:info@reischacher-hof.de
https://www.reischacher-hof.de/metzgerei.html
https://www.reischacher-hof.de/metzgerei.html
http://www.oekomodellregionen.bayern/inn-salzach
http://www.oekomodellregionen.bayern/inn-salzach
http://www.oekomodellregionen.bayern/inn-salzach
http://www.oekomodellregionen.bayern/inn-salzach
http://www.oekomodellregionen.bayern/inn-salzach
https://landmetzgerei-kieswimmer.de.tl/
https://landmetzgerei-kieswimmer.de.tl/
http://www.oekomodellregionen.bayern/inn-salzach
mailto:wabach@edeka-scherer.de
mailto:wabach@edeka-scherer.de
https://www.reischacher-hof.de/metzgerei.html
https://www.reischacher-hof.de/metzgerei.html
https://www.buttinger-online.de/
https://www.buttinger-online.de/
https://www.edeka-scherer.de/eigenproduktion-1/
https://www.edeka-scherer.de/eigenproduktion-1/
https://www.edeka-scherer.de/eigenproduktion-1/

