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Vom Brotbackofen bis zur Biomilchtankstelle

Zehn Klempro;ekte in der Okomodellreglon Waginger See - Rupertlwmkel gefordert Betriebe stellten sich in Oberteisendorf vor

' Von Monika Konnert

Teisendorf. Um die regionale
Bio-Land- und Emnédhrungswirt-
schaft zu stirken und die Versor-
gung mit biologischen Lebensmit-
teln zu verbessern, férdert das
Bayerische = Landwirtschaftsmi-
nisterium jéhrlich aus dem soge-
nannten ,Verfiigungsrahmen*
Oko-Kleinprojekte aus den Berei-
chen Bioerzeugung, -verarbei-
tung oder -vermarktung. Dazu
werden die bayerischen Okomo-
dellregionen mit maximal 50 000
Euro je Region bezuschusst. Inder
Okomodellregion Waginger See -
Rupertiwinkel konriten in diesem
Jahr zehn solcher Projekte 'gefor-
dert werden. Bei der Abschluss-
veranstaltung in der Surmiihle in
Oberteisendorf haben die zehn
geforderten Betriebe sich und ihr
Projekt kurz vorgestellt.

Foliengewichshaus mit
Strom und Wasser versorgt

Die Projektmanagerin der Oko-
modellregion, Marlene Berger-

Stockl, begriilte neben den An- -

tragstellern den 3. Biirgermeister
von Teisendorf, Georg Quentin
und die Vorstandssprecher der
Okomodellregion (OMR) Matthi-
as Baderhuber, 1. Blirgermeister
von Waging, und Stefanie Lang, 1.
Biirgermeisterin von Taching. An-
wesend war auch Gemeinderitin
Gitti Leitenbacher. Nach kurzen
GruBBworten der drei Biirgermeis-
ter, in denen diese die wichtige
Rolle der OMR fiir die Region her-

Biirgerimeister Matthias Baderhiber (rechts)
tiberreicht Andreas Wagner (links) das Férder-
schild. Mit dabei Biirgermeisterin Stefanie Lang.

Schafften Maschinen fir die bessere Getreide-
verwertung an: Maria Frisch und Philipp Stroh-
maier.

vorhoben, moderierte Biirger-
meisterin Stefanie Lang die Pro-
jektvorstellung. Diese wurde
untermalt durch eine von Marle-
ne Berger-Stockl vorbereitete
Bildschirmprisentation. Im An-
schluss iibergab Biirgermeister
Matthias Baderhuber die Forder-

Sabine Mayer.

schilder an die Betriebsleiter. Die
Projekte gliederten sich in die
‘Themenbereiche  ,Biokartoffel
und Biogemiise”, ,Biogetreide,
»Biomilch, Biokdse und Griin-
land“ sowie , Biovermarktung und
Bewusstseinsbildung“.  Markus
Hager, Biogemiisebauer mit Di-

Setzten Vorhaben im Bereich ,,Biomilch, Biokése und Griin-
land® um: Annemarie Zeiser, Heinrich Zeiser, Hans Mayer und

Die geférderten Produzenten von ,Biokartoffel und Bioge-
mise* (von links): Franz Obermeyer, Karin Lischka, Burger-
meisterin Stefanie Lang, Markus Hager.

rektvermarktung aus Fridolfing,
hat als Projekt eine Strom- und
Wasserversorgung fiir ein Folien-
gewichshaus installiert, wo er
Biogemiise anzieht. Eine Kartof-
fel-Sortiermaschine hat Franz
Obermeyer aus Tengling ange-
schafft, er vermarktet neben Ge-

treideprodukten auch Biokartof-
feln. Karin Lischka und Herbert
Wurm aus Tittmoning haben sich
fir ihre Biokartoffelproduktion
einen Bio-Kartoffelkdfersammler
im Handbetrieb zur -Arbeits-
erleichterung gekauit.

Ahnlich wichtig ist die mit den
Fordergeldern angeschaffte Ge-
treideputzmaschine mit Siebpa-
ket fiir die Direktvermarktung von
hofeigenem Getreide fiir Bern-
hard und Christine Rehrl aus Saal-
dorf-Surheim. Philipp Stroh-
maier, Surmiihle, hat fiir den Be-
trieb einen Farbausleser fiir Bio-
getreide gekauft und kann so die
Qualitdt, insbesondere bei Bio-

braugerste deutlich verbessern..

Wer bei Maria und Hans Frisch
aus Wohneberg auf dem Biozie-
genbetrieb mit Kdseherstellung in
Zukunft Kurse besucht oder am
Ferienprogramm teilnimmt, kann
Biobrot aus dem geforderten,
neuen Brotbackofen verkosten.
Zur regionalen Vermarktung
seines Biogefliigels hat sich An-
dreas Wagner aus Wonneberg
einen Kiihlanhiinger und einen
Akku zur Stromversorgung 'flir
mobile Kiihlung-als gefordertes
Projekt angeschafft. Das neue in-
sektenschonende Frontmahwerk
mit Kema Doppelmesser von
Heinrich Zeiser aus Wonneberg

dient dem Erhalt der Artenvielfalt

auf den hofeigenen Wiesen. Sabi-
ne und Hans Mayer aus Taching,
Besitzer eines Biomilchviehbe-
triebs mit Weidehaltung, haben
als Forderprojekt eine Biomilch-
tankstelle und einen rund um die
Uhr gedffneten SB-Hofladen ein-
gerichtet. Fiir die Direktvermark-
tung seiner hauseigenen Produkte

wie Dinkel, Mehl oder Kartoffel
hat Markus Kroif} aus Laufen die
Forderung genutzt, um zum be-
stehenden Hofladen einen Verpa-
ckungs- und Abpackraum einzu-
richten. .

Forderanfragen kénnen
eingereicht werden

Vorstandssprecherin  Stefanie -
Lang bedankte sich bei allen Teil-
nehmern und lobte ihr Engage-
ment fiir regionale Bioprodukte.
Ihr Dank ging auch an Philipp
Strohmaier von der Surmiihle fiir
die Bereitstellung der Raumlich-
keiten fiir die Veranstaltung und
an Gitti Leitenbacher in ihrer
Funktion als Vorstand der -, Bdue-
rinnen im  Berchtesgadener
Land“. Diese hatten die Verkosti-
gung mit regionalen Schmankerl
ibernommen. Bei guten Gespri-
chen in ungezwungener Runde
lieR man die Veranstaltung aus-
Klingen. .

H Fiir das kommende Jahr ist von
der OMR bereits ein neuer Aufruf
zur Einreichung von Forderanfra-
gen fiir Okoprojekte gestartet wor-
den. Geftirdert werden nur Klein-
projekte, die den Aufbau regiona-
ler Bio-Wertschépfungsketten vo- .
ranbringen und das Bewusstsein
fir regionale Bio-Lebensmittel
stirken. Die forderfihigen Ge-
samtausgaben solcher Projekte
diirfen 20 000 Euro nicht {iberstei-
gen, die MaBnahme darf noch
nicht begonnen sein. Nachfragen
dazu. sind bei Marlene Berger-
Stockl unter & 08681/400537
moglich.




