
 
 

 
 
 
 
 
 

  

NEWSLETTER DER  
ÖKO-MODELLREGION PASSAUER OBERLAND 

 

Liebe Leserinnen und Leser, 

Sie haben länger nichts mehr von uns gelesen? Das liegt daran, dass wir fleißig sind!         
Seit Herbst letzten Jahres haben wir einige größere Vorhaben in der Öko-Modellregion ins 
Rollen gebracht. So sind wir zum Beispiel an der Förderung „Streuobst für alle“ dran, damit 
Bürger:innen unserer Kommunen im kommenden Herbst hochstämmige Obstbäume 
kostenfrei erhalten können. Gleichzeitig arbeiten wir auch an der Imagekampagne 
„Blickpunkt Bio – 7 Jahre Öko-Modellregion Passauer Oberland“. Mit ihr wollen wir die 
Öko-Modellregion und ihre Akteure, sowie den regionalen Bio-Landbau noch bekannter 
machen. Ein kleiner Tipp: Drehen Sie einfach öfter den Radiosender UNSER RADIO auf – 
hier läuft derzeit jeden Monat ein Radiobeitrag über die Öko-Modellregion!  

Viel Spaß beim Lesen wünscht Ihnen die Projektmanagerin der Öko-Modellregion 
Pia Auberger 
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Rückblick auf vergangene Veranstaltungen 

 

 
Bild: ÖMR Passauer Oberland 

 
Ein Burger aus dem Passauer Land 
Landkreis Passau. 
 
Die Öko-Modellregionen Passauer Oberland 
und ILE an Rott & Inn starten eine 
Wertschöpfungskette für Bio-Rindfleisch. Die 
Vision ist, einen Bio-Rindfleischpatty auf den 
Markt zu bringen. Um alle Fragen rund um die 
neue Wertschöpfungskette zu klären, luden Pia 
Auberger und Jenny Mähr alle beteiligten 
Akteure zu einem Austausch ins Gasthaus Knott 
ein. 
 
Zum ganzen Artikel geht’s hier! 

 

Rückschau auf die Bio-Erlebnistage 
Tiefenbach, Salzweg, Windorf. 
 
Tomaten, Eier und Kartoffeln sind in 
Deutschland wichtige Grundnahrungsmittel. Bei 
den Bio-Erlebnistagen in der Öko-Modellregion 
Passauer Oberland standen sie bei drei 
Veranstaltungen im Scheinwerferlicht. 
 
Den Anfang machte eine Hofführung mit 
Tomatenverkostung bei der Biogärtnerei 
Floßmann. Am Biohof Fischl drehte sich alles 
„Rund ums Ei“, während beim Kartoffelfest am 
Permakulturhof Weiß fleißig Kartoffeln geklaubt 
werden konnten. 
 
Hier geht’s zum umfassenden Bericht auf der 
Homepage! 

 
 
Bild: ÖMR Passauer Oberland 

https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/4549/ein-burger-aus-dem-passauer-land
https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/4700/biolandwirtschaft-hautnah-erleben


 
 
Bild: ÖMR Passauer Oberland 

Mit Bio-Essig und Bio-Honig fit durch 
die kalte Jahreszeit  
Fürstenstein. 
 
Der Workshop „Heilsames aus Essig und Honig“, 
der zum Saisonende am Bauernmarkt in 
Fürstenstein stattfand, begeisterte 18 
Teilnehmende. Mit Produkten des 
Bauernmarkts wurden schmackhafte und 
gesunde Rezepte zur Vorbereitung auf die 
Erkältungszeit zubereitet. 

Hier geht’s zum Bericht auf der Website! 

Apfelsaft für den guten Zweck  
Tiefenbach, Ruderting, Neukirchen v. Wald. 
 
Die Streuobstaktion ist eine öko-soziale 
Spendenaktion, bei der Bürgerinnen und Bürger 
Streuobst an die Gemeinde spenden, um daraus 
Saft für soziale Einrichtungen in der Gemeinde 
zu gewinnen. Die Passauer-Oberland-
Kommunen brachten insgesamt eine Menge 
von über 1,5 Tonnen Äpfel zusammen, welche 
von den Mitarbeitern des Staatsgutes Kringell 
zu ca. 1000 Liter Saft verpresst wurden. 
 
Hier geht’s zum Nachlesen! 
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Biobauern-Treffen am Biohof Fischl 
Tiefenbach. 
 
So vielfältig wie der Biohof Fischl in Lindach 
zeigt sich kaum ein Betrieb in der Region. Von 
Obst und Gemüse über Eier, Schweine-, Rind- 
und Hähnchenfleisch – der Biohof erzeugt eine 
breite Palette an regionalen Lebensmitteln und 
vermarktet sie direkt ab Hof. Auf Grund dieser 
Besonderheit fand im Oktober das regelmäßig 
stattfindende Biobauern-Treffen der Öko-
Modellregion Passauer Oberland am Betrieb der 
Fischls statt. 
 
Hier finden Sie nähere Informationen! 

https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/4759/mit-bio-essig-und-bio-honig-fit-durch-die-kalte-jahreszeit
https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/4760/regionaler-apfelsaft-fuer-den-guten-zweck
https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/4807/ein-vielseitiger-betrieb-stellt-sich-vor


Gute Ideen schlau umgesetzt 
Landkreis Passau. 
 
Die Öko-Modellregionen Passauer Oberland 
und ILE an Rott & Inn unterstützen über die 
Förderung für sogenannte "außergewöhnliche 
Projekte" ein erfolgreiches Programm für 
Schulen: „Regional & Bio machen Schule“ lautet 
das Motto der erlebnispädagogischen 
Unterrichtseinheit, die die 
Umweltbildungsstation "Haus am Strom" 
entwickelt und direkt an den Schulen umsetzt.  
 
Hier geht’s zum Bericht auf der Homepage! 
 
 
 

 
 
Bild: Flyer „Wir wollen Bio & Regional“ 

 
 
Bild: ÖMR Passauer Oberland 

 
 
 

Kochkurs „Strudel und Striezel“ 
Tittling. 
 
Beim Kochkurs „Strudel und Striezel“ mit 
Biokoch Bernhard Senkmüller ging es voll zur 
Sache. Die Teilnehmenden lernten mit 
Kartoffel- und Strudelteig zu arbeiten und 
daraus süße wie herzhafte Gerichte zu zaubern! 
Die Rezepte dazu hatte Bernhard Senkmüller als 
Genussbotschafter in Niederbayern 
zusammengetragen. 
 
Hier geht’s zum Bericht auf der Website! 
 
 
 

Mit der Bienenkugel Ertrag in 
Landwirtschaft und Imkerei steigern 
Aicha vorm Wald. 
 
Wer mehr über das Imkern mit der Bienenkugel 
wissen wollte, besuchte den Vortrag von 
Andreas Heidinger am Biohof Knott in Wiesing. 
Mit Zahlen und Fakten hinterlegt und mit einer 
ordentlichen Prise Praxiswissen gewürzt, kamen 
alle Teilnehmer:innen sowohl inhaltlich, als 
auch kulinarisch voll und ganz auf ihre Kosten… 
 
Hier gibt’s den Bericht zum Nachlesen! 

 
 
Bild: ÖMR Passauer Oberland 
 
 

https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/4995/schulprogramm-der-passauer-oekomodellregionen-kommt-gut-an
https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/4920/koestliche-strudel-und-striezel-in-der-staadn-zeit
https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/4925/mit-der-bienenkugel-ertrag-in-landwirtschaft-und-imkerei-steigern


 
 
Bild: ÖMR Passauer Oberland 

Auszahlung der Förderung 
Verfügungsrahmen Ökoprojekte an 
Biobetriebe 
ÖMR Passauer Oberland. 

Kurz vor Weihnachten wurde die Förderung der 
Öko-Modellregion Passauer Oberland an die 7 
Projektträger aus dem Jahr 2025 ausbezahlt. 
Diese freuten sich mit einer Förderquote von 50 
% der Nettokosten über eine finanzielle 
Unterstützung ihrer Projekte. 

Hier geht’s zum Bericht auf der Website! 

Öko-Modellregion Passauer Oberland 
fördert 2026 wieder 9 Öko-
Kleinprojekte  
ÖMR Passauer Oberland. 
 
Ende Januar kam das Entscheidungsgremium, 
bestehend aus Walter Dankesreiter, Franz-Xaver 
Dankesreiter, Josef Fischl, Bürgermeister Georg 
Hatzesberger und Franz Dankesreiter, in 
Abwesenheit von Bürgermeister Josef Hasenöhrl, 
im Rathaus Tiefenbach zusammen. Unter der 
Moderation von Öko-Modellregionsmanagerin 
Pia Auberger stimmten sie über die in diesem 
Jahr eingereichten Projekte ab. 
 
Hier geht’s zum Nachlesen! 
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Bild: Simone Kuhnt 
 
 

„Des fünfte Lüngerl war des beste“ 
Tiefenbach. 
 
Im März fand der Sautanz zum 3. Mal im 
Landgasthof Kirchberger Stub’n statt. Auf Grund 
der großen Nachfrage hatten die Wirtsleute 
Karina und Wilfried Maier an zwei 
aufeinanderfolgenden Tagen zum Genussevent, 
das von der Öko-Modellregion im Jahr 2024 ins 
Leben gerufen wurde, eingeladen.  
 
Hier finden Sie nähere Informationen! 
 

https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/4970/auszahlung-der-foerderung-verfuegungsrahmen-oekoprojekte-an-biobetriebe
https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/5047/oeko-modellregion-passauer-oberland-foerdert-wieder-9-oeko-kleinprojekte
https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/5096/des-fuenfte-luengerl-war-des-beste


Raus aus der Nische – rein in die Köpfe  
ÖMR Passauer Oberland. 
 
Der Auftakt der Imagekampagne „Blickpunkt Bio – 
7 Jahre Öko-Modellregion Passauer Oberland“ 
fand im März am Betrieb Getreidehandel 
Dankesreiter statt. Bis September werden Themen 
aus der Öko-Modellregion über Presse, Radio und 
Social Media aufgegriffen, um die Bekanntheit der 
regionalen Biolandwirtschaft zu erhöhen. 
 
Hier geht’s zum Bericht auf der Website! 
 
 
 

 
 
Bild: Simone Kuhnt 

 
 

 
 

 
 
Bild: Cyrus Weinast 
 

 

Bio-Geschichten auf die Ohren 
ÖMR Passauer Oberland. 
 
Es gibt Neues aus der Öko-Modellregion!!! 
Im Rahmen unserer Imagekampagne 
"Blickpunkt Bio - 7 Jahre Öko-Modellregion 
Passauer Oberland" werden insgesamt 6 
Radiobeiträge mit Geschichten rund um 
Menschen und Projekte in der Öko-
Modellregion aufgenommen.  
 
Hier geht’s zum Nachhören! 

 

Bio-Rindfleischpatty aus dem Passauer 
Land startet in die Testphase  
Landkreis Passau. 
 
Wir freuen uns sehr die ersten Burgerpatties aus 
dem Passauer Land in den Händen zu halten – und 
zuzubereiten! Klaus Wagner aus Windorf hat die 
Wertschöpfungskette erstmals „ausprobiert“. Nun 
suchen wir weitere Betriebe, die ihr Rindfleisch 
bei der Bio-Metzgerei Kammermeier zu 
Burgerpatties verarbeiten lassen! Denn wir finden 
sie unglaublich lecker! 
 
Hier gibt’s den Bericht zum Nachlesen! 

 
 
Bild: ÖMR Passauer Oberland 
 
 
 

https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/5160/raus-aus-der-nische-rein-in-die-koepfe
https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/5132/bio-geschichten-auf-die-ohren
https://oekomodellregionen.bayern/nachrichten/5163/uuuuund-action


Ausblick: Was steht an? 

 
 
Bild: Ingrid Minz 

Eröffnungsfeier der Bio-
Erlebnisimkerei Austeja  
Fürstenstein. 
 
Die Bio-Erlebnisimkerei Austeja öffnet am 02. 
Mai ab 13 Uhr zum ersten Mal ihre Türen! 

Mit einem abwechslungsreichen Programm 
bekommen Besucherinnen und Besucher 
vielseitige Einblicke in die Arbeit der (Erlebnis-) 
Imkerin Ingrid Minz. 

Für nähere Informationen klicken Sie bitte hier 

 

Regionalmarkt "VON UNS - FÜR UNS" 
Tittling. 
 
Am Sonntag den 17.5. findet beim Gasthaus 
Mühlhiasl am Tittlinger Museumsdorf von 10-16 
Uhr der Regionalmarkt "Von uns - für uns" statt. 
Zahlreiche Aussteller:innen aus der Bio-
Direktvermarktung und aus dem 
Kunsthandwerk freuen sich auf Ihr Kommen! 
Schnappen Sie sich einen Einkaufskorb und 
kommen Sie vorbei!  
 
Hier geht’s zum Termin auf der Website! 

 
Bild: Flyer Regionalmarkt 

 
 

 
 
Bild: Staatsgut Kringell 

 

Biobauern-Stammtisch im Staatsgut 
Kringell 
Hutthurm. 
 
Thomas Lehner lädt zum nächsten Stammtisch 
am 21.05. um 19 Uhr nach Kringell ein. 
Folgendes erwartet Euch:  

• Besichtigung des Kälberstalls 
• Neue Gesichter in Kringell 
• Geselliger Ausklang im Ökostüberl 

 
Hier geht’s zur Anmeldung! 

https://www.erlebnisimkerei-austeja.de/schedule/eroffnungsfeier-bio-erlebnisimkerei
https://oekomodellregionen.bayern/termine/4213/regionalmarkt-von-uns-fuer-uns
https://oekomodellregionen.bayern/termine/4261/biobauern-stammtisch-im-staatsgut-kringell


Vegetarische Wildkräuterküche - 
einfach, gesund, lecker! 
Tittling. 
 
Am Mittwoch den 1.7. findet von 17-21 Uhr der 
Kochkurs „Vegetarische Wildkräuterküche“ mit 
Referentin Renate Weinzierl statt. 
 
Wir beginnen den Kochkurs mit einer kleinen 
Kräuterwanderung rund um die Realschule 
Tittling. Danach verarbeiten wir die Wildkräuter 
gemeinsam mit weiteren Bio-Produkten aus der 
Öko-Modellregion zu einfachen, gesunden und 
leckeren Gerichten!  
 
Zur Anmeldung geht’s hier! 
 

 
 
Bild: Carolin Babl 

 

 

https://oekomodellregionen.bayern/termine/4301/vegetarische-wildkraeuterkueche-einfach-gesund-lecker


Termine & Veranstaltungen 

 

Auf einen Blick 
 
02.05.2026      Eröffnung der Bio-Erlebnisimkerei Austeja 

Wo: Hinterbergstraße 11, 94538 Fürstenstein 
Wann: 13.00-18.00 Uhr 
Veranstalter: Bio-Erlebnisimkerei Austeja 
Anmeldung unter https://www.erlebnisimkerei-
austeja.de/schedule/eroffnungsfeier-bio-erlebnisimkerei  
 

17.05.2026      Regionalmarkt "VON UNS - FÜR UNS"  
Wo: Gasthaus Mühlhiasl, Rothaumühle 1, 94104 Tittling 
Wann: 10.00-16.00 Uhr 
Veranstalter: ÖMR Passauer Oberland & Tourismusverein Dreiburgenland 
 

21.05.2026      Biobauern-Stammtisch im Staatsgut Kringell 
Wo: Staatsgut Kringell, Kringell 2, 94116 Hutthurm 
Wann: 19.00-21.00 Uhr 
Veranstalter: Staatsgut Kringell 
Anmeldung unter 089 6933442600 
 

01.07.2026      Kochkurs „Vegetarische Wildkräuterküche“ 
Wo: Realschule Tittling, Theodor-Heuss-Straße 11, 94104 Tittling 
Wann: 17.00-21.00 Uhr 
Veranstalter: ÖMR Passauer Oberland 
Kosten: 20 Euro pro Person 
Anmeldung unter oekomodellregion@passauer-oberland.de  
 

Alle Termine finden Sie auch auf unserer Homepage!  

https://www.erlebnisimkerei-austeja.de/schedule/eroffnungsfeier-bio-erlebnisimkerei
https://www.erlebnisimkerei-austeja.de/schedule/eroffnungsfeier-bio-erlebnisimkerei
mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/termine
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Gefördert mit Mitteln des Bayerischen Staatsministeriums für 

Ernährung, Landwirtschaft und Forsten mit Unterstützung durch 

das Amt für Ländliche Entwicklung Niederbayern. 

 

 

 
Das Management in den Öko-Modellregionen wird fachlich und 

organisatorisch unterstützt durch die Bayerische Landesanstalt 

für Landwirtschaft und der Bayerischen Verwaltung für Ländliche 

Entwicklung. 
 

 

 

 

Datenschutz 

Wir versichern, dass personenbezogene Daten nicht an Dritte weitergegeben werden. Für den Newsletter 

nutzen wir nur die von Ihnen übermittelte E-Mail-Adresse. Auf Anfrage geben wir Ihnen gerne Auskunft 

darüber, welche Ihrer personenbezogenen Daten bei uns gespeichert sind. Nach Maßgabe der gesetzlichen 

Bestimmungen können Sie folgende Rechte geltend machen: Berichtigung, Löschung, Einschränkung der 

Verarbeitung (z.B.: Sperrung für bestimmte Zwecke). Wollen Sie künftig keinen Newsletter mehr von uns 

erhalten, geben Sie uns per Mail oder telefonisch Bescheid. 

Rechtshinweis 

Alle Angaben ohne Gewähr. 
 

ÖMR Passauer Oberland 
 

Projektmanagerin 

Pia Auberger 

Rathaus Tiefenbach 

Pilgrimstr. 2 

94113 Tiefenbach 

 

Mail: oekomodellregion@passauer-oberland.de 

Tel.: 08509 9009-20 

 

 

Federführende Bürgermeister 

Christian Fürst (BGM Tiefenbach) 

Stephan Gawlik (BGM Fürstenstein) 

 

 

mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de

