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- Sommer 2022 -




Liebe Leserinnen und Leser,

der Sommer zeigt sich dieses Jahr dank des regelmaBigen Regens in seiner ganzen griinen und
blutenreichen Fiille.

Auf eine Fulle an Bluten durfen Sie sich auch auf dem Nachhaltigkeitstag der Allgauer Festwoche am 18.
August 2022 freuen. Hier stellt das Projekt ,,Kraut und Bluten* - eines unserer geforderten Kleinprojekte
2022 - eine Vielfalt an heimischen Schnittblumen vor.

Auch wir sind mit der Oko-Modellregion neben weiteren Initiativen und Verbanden rund um das Thema
Klimaschutz und Nachhaltigkeit mit dabei und stellen unser Kernprojekt ,,Allgauer Milch und Fleisch
gehoren zusammen* vor.

Wir freuen uns auf die personlichen Begegnungen mit lhnen!
Bis dahin Ihnen eine gute Sommerzeit und jetzt viel Freude beim Lesen!

Herzliche GriiBe
Cornelia Bogel, Sarah Diem, Beate Reisacher

Aktuelles aus der Oko-Modellregion



Bayernweite Fachtagung "System Okolandbau”

Wir waren zur bayernweiten Fachtagung "System
Okolandbau - Landwirtschaft der Zukunft muss
Synergien nutzen" eingeladen. Thema war, wie die
Nahrungsmittelproduktion in Bayern, aber auch
global, nachhaltig gesichert werden kann. Im
Podium stellten wir unsere Region und Projekte
vor. Die Zahlen aus unserer Region konnen sich
durchaus sehen lassen:

26 % aller Betriebe im Oberallgau und der Stadt
Kempten wirtschaften okologisch, etwa 16
Molkereien & Sennereien verarbeiten Bio-Milch,
etwa zehn Metzgereien und Schlachthauser sind
bio-zertifiziert und rund 20 Hotels, Gastronomien,
Hutten und Alpen verwenden Bio-Produkte aus der
Region.

Mehr  Infos  zur
unserer Webseite.

Tagung gibt es auf

Unser Projekt "Allgauer Milch und Fleisch gehoren
zusammen” jetzt auf bayernweiter Plattform
"Klimachancen”

»,Klimachancen®“ ist eine Praxisplattform der
Bayerischen Verwaltung fur Landliche Entwicklung.
Auf dieser Plattform werden groBe und kleine
Projekte, kreative Denkansatze und
maBgeschneiderte Losungen fur den landlichen
Raum gezeigt, welche den Klimawandel nicht nur
als eine der groBten Herausforderungen unserer
Zeit wahrnehmen, sondern ihn auch als Chance
verstehen. Als Chance, den Wandel gemeinsam zu
gestalten.

Genau hier setzt unser Projekt an und zeigt die
Kuh als Klimaschutzer - dank Weidehaltung kein
Widerspruch.

Hier gelangen Sie zur Projektseite Klimachancen.


https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/775601/a567b295bf.html
https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/775801/995d270400.html

Rinder und Klimaschutz? Kein Wiederspruch durch
Weidehaltung

Beitrag in der taz mit Oberallgauer Betrieb
“Landwirtschaft und Klima - Klimaretterin Kuh" ! So
lautet der Titel eines gelungenen Artikels in der
taz vom 15.06.2022. Vorgestellt wird die
vermeintliche Diskrepanz zwischen Klimaschutz
und Rinderhaltung. Umfassend und
verstandlich fuhrt der Autor in das Thema ein,
berichtet vom Projekt "KUHPROKLIMA" und
Christine Bajohr, die den Kugelsudhanghof in
Sibratshofen bei Weitnau bewirtschaftet. Und auch
die wissenschaftliche Seite kommt nicht zu kurz.

ier gibt's den Artikel zum Nachlesen.

Arbeitstreffen der bayerischen Oko-Modellregionen
im Oberallgau

Am 20. und 21. Juni trafen sich alle bayerischen
Oko-Modellregionen im Gastehaus AllgauWeite in
Sulzberg zu ihrem jahrlichen Arbeitstreffen. Das
Netzwerk der Oko-Modellregionen in Bayern ist
inzwischen auf 27 angewachsen und bietet immer

wertvollen Austausch Zu
regionsubergreifenden Themen.

Bei der abschlieBenden Exkursion auf den
Demeterhof Regis in Dietmannsried wurde das
Konzept der muttergebundenen Kalberaufzucht
vorgestellt und Naturland-Fachberater Sebastian
Wagner erlauterte wichtige Fakten rund um die
Kalkulation der Kalberaufzucht.

einen


https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/778029/fdd07aa70e.html

Bofflamott von der Weideschuss.Bio GmbH gehort
zu den 10 besten bayerischen Bio-Produkten 2022!

Das Bofflamott vom Allgauer Weiderind der
Weideschuss.Bio GmbH mit Sitz in Wiggensbach
wurde beim Wettbewerb "Bayerns beste Bio-
Produkte" mit Silber ausgezeichnet!

Die Weideschuss.bio GmbH wurde 2019 aus dem
Projekt der Oko-Modellregion "Allgduer Milch und
Fleisch gehoren zusammen” heraus von den Bio-
Landwirten Franz Berchtold, Gunther Rauch und
Herbert Siegel sowie dem Allgauer Bio-Spitzenkoch
Alfred Fahr gegriindet.

Zum Gewinner-Video geht s hier.

Zuwachs bei den Bio-Gastronomen

Ein weiteres Hotel im Oberallgau ist jetzt bio-
zertifiziert: Das HUBERTUS Mountain Refugio
Allgau in Balderschwang ist Bioland-Partner mit
Bronze-Auszeichnung, d.h. rund 60% der Zutaten
stammen aus biologisch regionaler Herkunft.
Familie Traubel und Kuchenchef Kristian Knolke ist
die Forderung der heimischen Bio-Landwirtschaft
sehr wichtig.

AuBerdem legt der Kichenchef Wert auf einen
ganzheitlichen Ansatz: der Bezug von heimischen
Bio-Produkten und die Heilwirkung von Gewiirzen
und Krautern stehen in seiner Kuche im Fokus.
Mehr Infos gibt es hier.



https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/775833/f034afab41.html
https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/775833/f034afab41.html
https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/778813/01ae5a6d28.html

Veranstaltungen

Infoveranstaltung Genussrechte - VorstoB in eine zukunftsfahige Landwirtschaft

Auf dem Permakulturhof Oberstixner in Missen-Wilhams entscheidet sich Familie Dunser neue
Wege im Stallbau zu gehen. Fur ihre Mutterkuh- und Mutterschafherde soll ein neuer
Kompostierungsstall gebaut werden.

Finanziert werden soll der Bau des Stalls teilweise durch sogenannte Genussrechte.

Auf der Infoveranstaltung am Samstag, 09. Juli 2022 erfahren Interessierte alles Wichtige rund
um die Finanzierungsform der Genussrechte, das geplante Vorhaben und den Permakulturhof,
fur den der Kompostierungsstall ein wichtiger Baustein in der Entwicklung hin zu einem
vielfaltigen, ganzheitilchen Hof bedeutet.

Mehr Infos gibt s hier.

Termin: Samstag, 09. 07.2022 | ab 14.00 Uhr
Ort: Permakulturhof Oberstixner, Oberstixner 1a, 87547 Missen-Wilhams



https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/775565/2c0bc0dde3.html

18
Aug

Nachhaltigkeitstag auf der Allgauer Festwoche 2022

Beim Nachhaltigkeitstag auf der Allgauer Festwoche prasentieren sich Allgauer Initiativen,
Verbande und Vereine rund um das Thema Nachhaltigkeit, Okologie, regionale Ernahrung
und Klimaschutz. Wir stellen unser Projekt "Allgauer Milch und Fleisch gehoren zusammen”
vor und informieren Uber weitere laufende Projekte.

AuBerdem mit dabei: "Kraut und Bluten" mit Allgauer Bio-Schnittblumen, Blitenkranzen und
-armbandern.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Termin: Donnerstag, 18.08.2022 | 11.00 - 19.00 Uhr
Ort: Festwochengelande Stadtpark Kempten

22
sep

Landwirtschaft und Ernahrung zusammen denken!

Online-Veranstaltung zum Thema "Das (un)sichtbare Netz des Lebens - uiber die Mikrobiome
des Bodens und des Menschen*

Hier kommen fuhrende Mikrobiom-Forschende (Wissenschaft) und Mikrobiom Fordernde
(Praktikerlnnen aus den Bereichen Landwirtschaft und Ernahrung) zum Thema Mikrobiom
des Bodens und des Menschen zusammen.

Mehr Infos gibt es hier.
Termin: Donnerstag, 22.09.2022 | 09.00 - 17.30 Uhr

Anmeldung: http://mikrobiom.aufbauende-landwirtschaft.de/
Veranstalter: Stiftung Okologie & Landbau | Aufbauende Landwirtschaft e.V.



https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/775837/3f28601788.html
https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/775837/3f28601788.html

23
Sep

Exkursion der Oko-Modellregion Oberallgdu Kempten
Vorstellung der Forderprojekte 2022

Die Exkursion der Oko-Modellregion fiihrt am 23.09.2022 zum Projekt "Kraut und Bliiten"
nach Haldenwang, wo sich alle neun Projekte des "Verfiigungsrahmen Okoprojekte”
vorstellen und Landratin Baier-Muller sowie Oberblirgermeister Kiechle die Forderschilder
ubergeben.

Genauere Informationen zum Programm veroffentlichen wir demnachst auf unserer
Webseite.

Termin: Freitag, 23.09.2022 | 14.30 - 17.00 Uhr
Anmeldung: bis 20.09.2022 unter oekomodellregion®@lra-bayern.de
Ort: Hof Fam. Schaffeler, Einode 6, 87490 Haldenwang



https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/778817/d36141af11.html

29
sep

SAVE THE DATE: Bayerischer Fachkongress Kita- und Schulverpflegung ,,Hauptsache satt?! -
Wie kann Nachhaltigkeit allen schmecken*

An die Kita- und Schulverpflegung werden viele Erwartungen gestellt: Sie soll gesund und fur
alle bezahlbar sein, Bio-Lebensmittel sollen zum Einsatz kommen und wenig
Lebensmittelabfalle verursachen. Konnen diese verschiedenen Anspruche erfullt werden?
Und vor allem: Wie kann die Verpflegung den Kindern und Jugendlichen schmecken?

Beim Fachkongress Kita- und Schulverpflegung erfahren Sie, wie die Kita- und
Schulverpflegung mit Genuss gelingt und regionale Wertschopfungsketten erfolgreich
realisiert werden. Praxisbeispiele zeigen, wie sich eine nachhaltige Verpflegung umsetzen
lasst.

Mehr Infos gibt es in Kiirze hier.

Termin: Donnerstag, 29.09.2022 | 10.00 - 15.00 Uhr

Ort: Residenz Munchen oder Onlineteilnahme moglich
Anmeldung: https://www.kita-schulverpflegung.bayern.de/
Veranstalter: Vernetzungsstelle Kita- und Schulverpflegung



https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/778037/bc8e8708aa.html
https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/778037/bc8e8708aa.html

Gut zu wissen...

Neue Oko-Modellregionen in Bayern gesucht!

Seit acht Jahren arbeiten die Oko-Modellregionen erfolgreich an der Weiterentwicklung des 6kologischen
Landbaus in Bayern. Sie haben sich dabei als Impulsgeber in der Entwicklung regionaler Bio-
Wertschopfungsketten etabliert. Jetzt sollen weitere Regionen die Moglichkeit bekommen, Oko-
Modellregion zu werden. Dazu schreibt das Staatsministerium fur Ernahrung Landwirtschaft und Forsten
den vierten Wettbewerb "Staatlich anerkannte Oko-Modellregionen” aus.

Oko-Modellregionen konnen aus Gemeinden bestehen, die innerhalb eines Landkreises liegen oder
unterschiedlichen Landkreisen angehoren.

ier gibt s mehr Infos.



https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/778033/6ffdc117c7.html

St il Berf!

Der Metzger Podcast

Podcast des Bayerischen Metzgerhandwerks - "Jetzt gibt s Beef"
Im Podcast des Bayerischen Metzgerhandwerks spricht Holger Reising von der Okopakt-Vernetzungsstelle
mit Lars Bubnick und Stefan Ulbricht daruber, warum Bio-Fleisch noch wenig in handwerklichen

Metzgereien zu finden ist und warum Bio-Fleisch die Losung fur die Zukunft darstellen kann. Sehr
horenswert!

Reinhoren unter: www.metzgerhandwerk.de/podcast/
Folge #26: Holger Reising - Wie BIO ist Fleisch



https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/778077/a13399c809.html
https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/778079/3ee151a25e.html

Suche/’/ biete


https://tc41ed00d.emailsys1a.net/c/47/5505247/0/0/0/778041/554a8ac1bf.html

In dieser Rubrik mochten wir die Moglichkeit bieten, Ihr Gesuch/lhr Angebot liber unser Netzwerk zu
verbreiten.

Melden Sie sich gerne bei uns! Unser nachster Infobrief erscheint im Herbst 2022.

Schicken Sie lhr Gesuch/Angebot bitte bis spatestens 20. September 2022 an

oekomodellregion®@lra-oa.bayern.de

Flache fur Streuobstwiese gesucht!

,Wir suchen ein Flache zum Anlegen einer vielfaltigen Streuobstwiese mit Hochstammbaumen aber auch
kleiner Wildobst-und Heckenpflanzen.

Es kann auch gerne eine Flache sein, die mit groBen Maschinen nicht gut zu bewirtschaften ist, weil z.B.
Hanglage.

Wir sind an einer langfristigen Pacht interessiert.

GroBe: zwischen 1000 Quadratmeter und 1-3 Hektar.

Lage: Immenstadt und Umgebung. “

Kontakt: Martin Kensy | martinkensy@web.de

Besuchen Sie die Oko-Modellregion auch bei Facebook und Instagram


mailto:oekomodellregion@lra-oa.bayern.de?subject=Beitrag%20f%25C3%25BCr%20Rubrik%20%2522Suche%252FBiete%2522%20Infobrief%20%25C3%2596MR%20
mailto:martinkensy@web.de

www.oekomodellregionen.bayern
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