Donnerstag

Tittmoning. Aufgrund der Wet-
tervorhersage findet das Grillfest
des FrauenbunFls Tittmoning vor
dem Pfarrheim am Donnerstag, 16.
Juli, statt. Beginn ist um 19 Uhr.

' Austlug ins
Windautal

Tittmoning. Der nichste Aus-
flug der Senioren aus Tittmoning
findet am Dienstag, 4. August,
statt und fiihrt ins Windautal - ein
»idyllisches Seitental des Brixen-
tals“, wie es in der ‘Ankiindigung
heifdt. Hier kehren die Teilnehmer
zum Mittagessen im Gasthof zum
»Lendwirt® ein. Der Gasthof liegt
direkt an der Windauer Ache und
inmitten der ,, Kitzbiiheler Alpen®,
Anschliefiend haben die Mitfahrer
noch Zeit fiir einen Spaziergang.
Am Nachmittag geht's ins Café,
bevor wieder die Heimfahrt ange-

treten wird. .

W Die Abfahrtszeiten: 8 Uhr Pirach —
Wirt, 8.10 Uhr Asten - Parkplatz bei der
Kirche, 8.20 Uhr Tyrlaching — -Dorf-
platz, 8.30 Uhr Grassach b. Tittmoning
- Bushaltestelle, 8.35 Uhr Tittmoning -
Stadtplatz Bushaltestelle, 8.37 Uhr
Tittmoning — Bushaltestelle Siedlung,
8.40 Uhr Kirchheim - Wirt, 8.43 Uhr
Abtenham, 8.45 Uhr Pietling — Gast-
haus Gruber. Anmeldung moglich
unter Tel. 08684/987935, montags bis
freitags, 8 bis 17 Uhr.

Grillen mit den
Senioren entfallt

Fridolfing. Das Grillfest fiir Se-
nioren am Freitag, 17. Juli, entféllt
krankheitsbedingt. Sollte der Ter-

min nachgeholt werden, wird der-

~ Termin rechtzeitig bekannt gege-
ben.

Trockenheit macht Braugerste zu schatfen

Tittmoning. ,Die Abkiihlung
mit Regen Anfang Juni war segens-
reich, wenn auch recht spit. Meine
Gerste hat sich dadurch noch recht
gut zsammgewachsen®, so stellte
Hans Kraller, Biobauer in der Wies,
am Feldrand seine heurigen Erfah-
rungen mit dem Sommergetreide
vor. ,,Bei der Aussaat im April war
es fiir meine Braugerste zuerst sehr

.trocken. Der Bestand ist anfangs .

schlecht aufgegangen und hatte
keine besonders gute Jugendent-
wicklung®, schaute er auf ein
schwieriges Friihjahr zuriick. Gut
ein Dutzend Kollegen, alle in der
Braugersten-Liefergemeinschaft
der Okomodellregion fiir die
Brauerei Stein vereint, trafen sich
zur Felderbegehung in Tittmoning
zum gegenseitigen Fachaustausch.

~Immer hiufiger haben wir es
mit grofier Trockenheit im Friih-
jahr zu tun, die die Jugendentwick-
lung des Sommergetreides er-
schwert“, bestitigte Vroni Wolf,
die die Begehung als Beraterin des
Anbauverbands Naturland beglei-
tete. ,,Auf sehr kiesigen Boden wie
in den Salzachauen kann sich das
Problem verschirfen — dabei sind
diese eigentlich ideal fiir den An-
bau von Braugerste geeignet, weil
die Getreideart keine ,nassen Fii-
e’ mag“, so Wolf. ,Der Anbau al-
lein von Wintergétreide, ohne
Unterbrechungen durch den An-
bau von Sommergetreide, kann al-
lerdings dauerhaft Probleme mit
Ungriisern hervorrufen”, gab sie zu
bedenken.

Ein Landwirt rechnet
mit Totalausfall der Ernte

- Die Biobauern waren sich einig:
Ein etwas lichterer Gerstenbe-
stand konne fiir die Fiillung der
Korner und fiir den gewlinschten
hohen Anteil an Vollgerste auch
Vorteile haben - man wisse erst
nach dem Dreschen, wie das Ergeb-
nis ausfalle.
Die meisten haben auf unter-
schiedlichen Standorten heuer
dhnliche Erfahrungen gemacht wie
ihr Kollege Kraller, nur einer rech-
net aufgrund extremer lokaler Tro-
ckenheit mit einem notwendigen
Umbruch der Braugerste und somit
.einem Totalausfall. Landwirt
Kraller erwartet fiir dieses Jahr ein
eher durchschnittliches Ergebnis
von unter drei Tonnen pro Hektar
und wire damit durchaus zufrie-
den. ,,Bis Mitte Juli werde ich den
Bestand  voraussichtlich  dre-

Biobauer Hans Kraller beiseinem
Vortrag.

Biobauer Andreas Remmelberge
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Brauerei Stein (links) und Biobauer Andreas Remmelberger.

gel vor, den er auch im Bgaugerstenanbau einsetzt. - F.: Okomodellregion

schen®. Beim Blick in die nahen
Hecken erzihlt er noch von min-
destens zwei ,Rebhuhnketten®, al-
so Hiihnerfamilien, die er letztes
Jahr auf seinen Ackern gesehen
hat. Aus Artenschutzsicht ist das
eine der grofiten Auszeichnungen
fiir einen Betrieb, weil das Reb-
huhn, friiher {iberall hdufig, mitt-
lerweile akut vom Aussterben be-
droht ist.

Zweite Station der Felderbege-
hung war der Betrieb von Andreas
Remmelberger Junior aus Burgkir-
chen, der ebenfalls Acker in Titt-
moning hat. Seine Biobraugerste
hat er am 20. Marz auf eher kiesi-
gem Boden gesit. Anfang Mai, also
einige Zeit nach dem Aufgang, hat
er kriiftig gestriegelt, um Beikréu-
ter in Schach zu halten, und dabei
eine Untersaat mit einem Rotklee-
Luzernegrasgemisch eingebracht,
die zwischen den Reihen schon gu
sehen ist. AufSerdem hat er Anfang

Mai gewalzt und eine Giillegabe
verteilt. ,Nach diesen Bearbei-
tungsgiingen hat meine Braugerste
furchtbar ausgeschaut. Das hat sie
aber wieder gut aufgeholt. Jetzt bin
ich sehr zufrieden mit der Entwick-
lung®, so der junge Ackerbauer.
»,Noch schoner war mein Winter-
braugerstenbestand, den ich be-
reits gedroschen habe®, fiihrt er die
Gruppe zum Vergleich auf seinen
Acker mit einem kleinen Restbe-
stand Winterbraugerste. Auf sei-
nen Boden rechnet der junge Bio-
bauer mit Ertrigen von etwa vier
Tonnen pro Hektar.

Zum Thema Diingung schliefSt
sich ein reger Erfahrungsaus-
tausch der Landwirte an. Deutlich
wird, ob durch eine giinstige Stel-
lung in der Fruchtfolge, durch eine
Giillegabe oder die Untersaat mit
stickstoffsammelnden - Hiilsen-
friichten wie Kleegras, die Brau-
gerste braucht geniigend Stick-

Ein Teil der Landwirtegruppe im Biobraugerstenfeld. VVor dem Schild steen Markus Milkreiter von der

feld von Hans Kraller (rechts).

stoff, um den notwendigen Min-
destgehalt an Eiweifd und damit die
erforderliche Brauqualitdt zu er-
reichen. Sie kann nicht ohne Diin-
gung am Ende der Fruchtfolge ste-
hen, weil sie sonst Qualitdtsmén-
gel hat. Mit einem zu hohen Ei-

weifdgehalt und daher iiberschie-

flender Schaumbildung im Bier
haben die Biobauern dagegen, an-
ders als manchmal im herk6mmli-
chen Anbau, kein Problem.
Markus Milkreiter, Geschéfts-
fiihrer der Brauerei Stein als Ko-
operationspartner der Lieferge-
meinschaft, lieff es sich nicht neh-
men, trotz Regen vor Ort am Fach-
austausch teilzunehmen. Er erin-
nerte an die Erfahrungen vom
letzten Jahr: ,Die Braugerste, die
letztes Jahr noch vor der Regenpe-
riode im Juli gedroschen wurde,
wies gute Qualitdten zum Vermal-
zen auf, wihrend die spéter geern-
tete mit Auswuchsproblemen und

Teilnehmer des Fachaustauschs auf dem Weg zum Biobraugersten-

deshalb minderer Qualitdt zu
kiimpfen hatte. Also im Zweifel der
Qualitét zuliebe bitte lieber etwas
friiher dreschen und ggf. die Gerste
schonend trocknen®, gab er wert-
volle Hinweise.

Regionales Biobier ein
sleuchtendes Beispiel*

»Anbau vor Ort, Verarbeitung in
der Region bis zum fertigen Pro-
dukt und hiesiger Verkauf, dafiir
bleibt unsere Wertschopfungsket-
te Biobier ein leuchtendes Beispiel,
das sich auch auf andere Produkte
iibertragen ldsst“, bedankte sich
Organisatorin Marlene Berger-
Stéckl von der Okomodellregion
Waginger See-Rupertiwinkel bei
den Bauern und beim Verarbeiter
fiir die fruchtbare Zusammen-
arbeit. - red




