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Oko-News aus der Oko-Modellregion
Fichtelgebirge

Fir Rickmeldungen oder Anmeldungen erreicht ihr uns unter:
oekomodellregion@landkreis-wunsiedel.de oder 09232 - 80669.

Alle Informationen und diesen Newsletter findet ihr auch auf unserer Webseite:
https://oekomodellregionen.bayern/fichtelgebirge

Neuigkeiten

Bio-erleben 15.07. -
31.08.2024

Das Sommerprogramm ,,Bio-Erleben“
der Oko-Modellregion vereint Bio,
Spafs und Abenteuer.Vom 15. Juli bis
zum 31.August 2024 finden von Montag
bis Freitag Fihrungen und
Ausflugsfahrten zuBio-Hohepunkten
im Fichtelgebirge statt - fir GroR &

Klein, fir Daheimgebliebene &
Touristen und Touristinnen. Jeder
Wochentag steht dabei unter einem


https://oekomodellregionen.bayern/fichtelgebirge
https://oekomodellregionen.bayern/fichtelgebirge
mailto:oekomodellregion@landkreis-wunsiedel.de

festen Motto.Die Termine finden Sie

unten im Newsletter oder auf der
Webseite.

Mehr erfahren

Goldene Urkunde des
Umwelt und Klimapakts geht
an Bio-Akteur in Wunsiedel

17.06.2024 Zur Verleihung der goldenen
Urkunde kam Minister Glauber zu
einem wichtigen Bio-Akteur in
unserem Landkreis. Hier wurde nicht
nur das Umwelt und Klimakonzept
gelobt, sondern auch das
gesamtheitliche Konzept fur
internationalen Bio-
Lebensmittelhandel.

Mehr erfahren

Tag der offenen Tiir im LRA-
Wunsiedel
16.06.2024 Ein Erlebnis fur GroR und

Klein in der bio-zertifizierten Cafeteria
des Landratsamtes zum Tag der

offenen Tiir.



https://oekomodellregionen.bayern/fichtelgebirge/nachrichten/3579/sommerprogramm-bio-erleben
https://oekomodellregionen.bayern/fichtelgebirge/nachrichten/3603/oemr-stand-am-tag-der-offenen-tuer-im-landratsamt-wunsiedel-i.-fichtelgebirge
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Mehr erfahren

Neuer BIO-Leuchtturmim
Herzen von Wunsiedel

14.06.2024 Er6ffnung des Bistros am
Markt Wunsiedel.Ab voraussichtlich
Mitte Juli mit bioregionalen Produkten
aus dem Fichtelgebirge und einer aus

dem OMR-Verfiigungsrahmen
geforderten Kiihlzelle.

Mehr erfahren

Countdown zu den BIO-
Erlebnistagen im Landkreis
Wunsiedel i.Fichtelgebirge

Auch dieses Jahr wird zu den BIO-
Erlebnistagen 2024 im Fichtelgebirge
wieder viel geboten.Informieren Sie
sich auf unserer Homepage lber unsere
Aktionen entlang der bioregionalen
Wertschopfungskette.

Mehr erfahren

Neue Impulse fiir die Arbeit
der Oko-Modellregion

Das Arbeitstreffen aller bayerischer
Oko-Modellregionen fandin diesem
Jahram 19.und 20. Juniin
Niederalteich (Niederbayern) statt.Das
Treffen ist eine gute Gelegenheit zum
Austausch, zur Vernetzung, zum
voneinander Lernen und zum
Weiterzubilden.Auch das Projektteam


https://oekomodellregionen.bayern/fichtelgebirge/nachrichten/3602/bio-erlebnistage-im-landkreis-wunsiedel
https://oekomodellregionen.bayern/fichtelgebirge/nachrichten/3601/bock-auf-miteinander-vor-allem-aber-auf-bio-im-bistro-bam-wunsiedel
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der Oko-Modellregion Fichtelgebirge
war vor Ort.

Termine

BIO-ERLEBEN:DER SPORTLICHE eBIKE-
MONTAG

Montag, 15.07.2024 und danach
jeden Montag 15.07.-31.08.2024

Haben Sie Lust einmal ein eBike zu testen
oder mit dem eigenem eBike mit ein paar
Gleichgesinnten das Bio-Fichtelgebirge
zuerleben? Auf gehts! Gestartet wirdin
Ruppertsgrun, nach einer Umrundung des
Weillenstadter Sees gehts direkt zur
PEMA, vorbei am Oko-Lehrpfad beim
Rogg-In, entlang des Eger-Radweges
Richtung Kirchenlamitz zum
Granitlabyrinth und zurick ins idyllische
Ruppertsgriin auf einen Bio-Cappuccino
und ein Stuick Kuchen.

Mehr erfahren

BIO-ERLEBEN: DER FEURIGE KOCH-
DIENSTAG

Dienstag, 16.07.2024 und danach
jeden Dienstag 15.07.-31.08.2024

Dieser Workshop bietet Ihnen die
einzigartige Gelegenheit, frische Bio-
Produkte aus der Region am offenen
Feuer in kostliche Gerichte zu
verwandeln. GenielRen Sie eine gesellige
Atmosphare wahrend Sie gemeinsam
kochen, essen und heimische kulinarische
Gefilde erforschen. Ein Abendvoller
Genuss am Lagerfeuer erwartet Sie.
Geplante Gerichte:
e Marinierte Rinderstreifenim
Grinen
e gebratener Kaseim Weinblatt
e Pfannenbrot mit Forellencreme
und gebackenen Zwiebeln
e Pastamit Radieschenpesto
¢ Honigkuchlein


https://oekomodellregionen.bayern/fichtelgebirge/termine/3082/bio-erleben-der-sportliche-ebike-montag

Mehr erfahren

BIO-ERLEBEN: DER WILDE BISON-
MITTWOCH

Mittwoch, 17.07.2024 und danach
jeden Mittwoch 17.07.-31.08.2024

Eine kleine Mischung aus ,Safari und
Wildem Westen“ erwartet Sie bei Familie
Hopfel auf ihrem Ferienhof im
Fichtelgebirge.Bisons und Rotwild teilen
sich hier im Familienverbund ein groRRes
und malerisch gelegenes Wildgehege.
Beobachten Sie bei einer Rundfahrt
(wetterabhangig) die eindrucksvollen
Tiere undlassen Sie sich die naturnahe
Bio-Gehegewild-Haltung und
Vermarktung der hofeigenen Produkte
erklaren. So ist fiir Besucher wie fiir
Urlaubsgaste aller Altersklassen ein
abwechslungsreiches Programm
geboten!

Mehr erfahren

BIO-ERLEBEN: DER VERFILZTE
SCHAF-DONNERSTAG

Donnerstag, 18.07.2024 und danach
jeden Donnerstag 18.07.-31.08.2024, aul3er
15.08.2024

Sie erwartet ein Rundum-
Schafprogramm in der Schéaferei Frank.
Im Sommer sind die Coburger
Fuchsschafe auf den saftigen Weiden rund
um Schirnding, die bei einer kleinen
Wanderung mit Leckereien im Gepack
besucht werden.Vorher bekommen Sie
einen Hofrundgang und werden aus der
heimischen Schafwolle etwas Filzen.
Nach einer kleinen Starkung geht es zum
Abschluss mit gutem Schuhwerk auf eine
der Schafweiden.Egal ob Kinder oder
Erwachsene, in der Schaferei gibt es fir
Jedermann etwas zu bestaunen.

Mehr erfahren
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BIO-ERLEBEN: DER SCHWARZE KAFFEE-
FREITAG

Freitag, 19.07.2024 und an folgenden
Freitagen 26.07./ 23.08./ 30.08.2024

Die regionale Kaffeerosterei Schwarzer
Peter hat sich mit Herz und Leidenschaft
dem Spezialitaten-Kaffee verschrieben.
Seit 2019 produziert Peter Liebscher in
der eigenen Rosterei mit Café am alten
Bahnhof in Selb feinsten Kaffee in echter
Handarbeit. Das Kaffeesortiment umfasst
auch Bio-Sorten. Peter Liebscher gewahrt
Ihnen einen Einblick in seine Rosterei und
erklart lhnen, auf was es beim Roésten
ankommt.Im Anschluss an die Fiihrung
durch die Rosterei erwartet Sie noch ein
leckeres Kaffeegetrank in seinem Café.

Mehr erfahren

BIO-ERLEBEN: DER SURE HONIG-
FREITAG

Freitag, 02.08.2024 und danach
an folgenden Freitagen 09.08./16.08.2024

Der Legat Hof gibt einen Einblick in seine
kleine Imkerei. Sie verdeutlicht die fiir den
Bien moglichst naturnahe und seinem
Wesen entsprechende Haltung. Der
Kreislaufgedanke und das Modell des
Hoforganismus der Demeter-Landwirte
spielt dabei eine zentrale Rolle.Am Ende
der Veranstaltung gibt es eine kleine
Verkostung des Honigs aus 2024,
dargeboten auf Dinkel-Baguette vom
Bio-Backer Popp aus Munchberg. Zum
spateren Nachlesen kann ein Flyer
mitgenommen werden.

Mehr erfahren

aus unserem Netzwerk
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 Wir unterstiitzen Ihr Bio-Projekt!

Fiir eine nachhaltige Zukunft —
_ msmﬁé
Mehr Infos: =T

BlObegeistert-Wettbewerb

Mehr erfahren

Es gibt so viele engagierte Menschen
mit tollen Ideen fiir ihre Kitas, Schulen
oder Hochschulen und leider oft zu
wenig Geld, um diese umzusetzen.
Genau hier wollen wir mit unserer

Forderung BlObegeistert ansetzen -
mit bis zu5.000 Euro je Projekt!

" Bussemmenarhed mit dem etrwert Bio-St
tolgenden Vertielungimerkibegs

WORKSHOP

auf kommunalen und privaten Fléchen in
Erlangen und Niirnberg"”

Tiny Farms, Planung & Umsetzung auf
kommunalen und privaten Flachen

Mehr erfahren

Das Ziel von "Tiny Farms" ist es, eine
vielfaltige, dezentrale Landwirtschaft
zufordern, die von vielen Menschen
unterstitzt wird. Der Anspruch ist es,
Bio in die Breite zutragen und durch
viele Tiny Farms nach dem
sogenannten Market-Garden-Konzept
qualitativhochwertiges Biogemiise fur
Handel, Gastronomie, Kantinen und
Endverbrauchern zu produzieren.

Kostenlose Infoveranstaltung Soziale
Landwirtschaft

Wie schmeckt unser Acker? -
Okoziichtung, 24. Juli 2024 in Freising

Mehr erfahren


https://www.byodo.de/nachhaltigkeit/soziales-engagement/biobegeistert/
https://www.kopos-projekt.de/de/veranstaltung/tiny-farms-teil-1-planung-umsetzung-auf-kommunalen-und-privaten-flaechen-erlangen-und
https://www.lfl.bayern.de/schwerpunkte/oekolandbau/index.phpng

Mehr erfahren

Am 18.Juliinformiert eine kostenlose,
bayernweite Online-Infoveranstaltung
uber das Seminar fir Einsteiger in die
Soziale Landwirtschaft. Veranstalter
sinddie Amter fir Erndhrung,
Landwirtschaft und Forsten (AELF)
Passau und Augsburg

An der LfL wurde seit 2020 eine
partizipative Okoziichtungsplattform
mit finanzieller Beteiligung
bayerischer kleiner und mittlerer
Unternehmen im Bereich okologischer
Pflanzenzichtung eingerichtet und
soll weiter ausgebaut werden.
Pflanzensorten, die im 6kologischen
Landbau verwendet werden, haben
oftmals zusatzliche oder andere
Anforderungen.Eine
Pflanzenziichtung unter 6kologischen
Anbaubedingungen ist daher
notwendig.

In Deutschland gibt es nur wenige
Ziichtungsunternehmen, die Sorten
unter 0kologischen Anbaubedingungen
entwickeln, in Bayern gibt es seit 2022
ein Unternehmen.

Anmeldung zum Newsletter

lhr bekommt den Newsletter gerade als PDF zugesendet. Wir freuen uns, wenn ihr

euch zuunserem Newsletter anmelden, dann bekommt ihr in das nachste Mal

direkt von unserem Newsletter-Programm und konnt alle Inhalte direkt in der

Email lesen.

Zur Anmeldung gehts liber den Button oder den QR-Code.


http://www.weiterbildung.bayern.de/
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