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Im Verfiigungsrahmen Okoprojekte 2026 der Oko-Modellregion Miesbacher Oberland wurden nach der
ersten Bewerbungsrunde sieben Kleinprojekte mit einer Gesamtférdersumme von 38.530,14 € bewilligt.
Im Marz 2026 haben zwei lhre Projekte zurlickgezogen, womit nun 32.346,59 € Fordermittel gebunden
sind. Ein 2. Forderaufruf erfolgt um die restlichen 17.653,42 € Fordermittel vergeben zu kdnnen. Die
Fertigstellung aller Projekte muss bis Ende September 2026 erfolgen.

Okoprojekte im Uberblick:

1. Pasteurisierungsanlage fiir Bio-Milch im GroBgebinde — Ropferhof, Rottach-Egern

Ziel des Projekts ist der Aufbau einer regionalen Wertschépfungskette fiir Bio-Milch im 5- und
10-Liter-GroRgebinde mit Bayerischem Bio-Siegel flir Gastronomie und 6ffentliche
Einrichtungen. In Zusammenarbeit mit der UNSER LAND GmbH sollen die Milchpasteurisierung
und Abfillung direkt am Hof erfolgen. Damit wird ein bislang nicht verfligbares Angebot fiir die
AulRerhausverpflegung in Stidbayern geschaffen, Transportwege werden reduziert und die
regionale Versorgung mit zertifizierter Bio-Milch gestarkt. Das Projekt dient als Pilotvorhaben
mit Vorbildcharakter fiir weitere Betriebe.

2. Schlachtbox fiir Metzgerei — Steakschmiede, Kreuth

Mit der Anschaffung einer professionellen Schlachtbox soll die stressfreie Schlachtung per
Weideschuss weiter optimiert und der Transport lebender Tiere vollstandig vermieden
werden. Dadurch wird das Tierwohl deutlich verbessert und gleichzeitig eine konstant hohe
Fleischqualitat sichergestellt. Das Projekt starkt eine besonders tiergerechte Form der
Fleischgewinnung und tragt zur regionalen, transparenten Bio-Fleischproduktion bei.
Gleichzeitig wird die handwerkliche Verarbeitung vor Ort langfristig abgesichert.

3. Verbesserung der Auenanlagen — Hannah & Fritz Gemiisegarten, Waakirchen
Projekt zuriickgezogen.

4. Reinigungsgerat fiir Bio-Schlachthaus — Gut Engelsberg, Fischbachau

Mit einem stationdren Reinigungsgerat im Schlachthaus sollen Hygiene, Arbeitssicherheit und
Arbeitsablaufe deutlich verbessert werden. Die bisherige Reinigung Uber ein AuRengerat ist
witterungsabhangig, arbeitsintensiv und mit erhdhten Risiken verbunden. Die neue Losung
ermoglicht eine effiziente, sichere und ganzjahrig praktikable Reinigung der Rdume und
Gerate. Dadurch wird der Betrieb nachhaltig gestarkt und die Auslastung des regionalen Bio-
Schlachthauses unterstiitzt.

5. Kiihl- und Zerwirkraum — Landwirtschaft Anna Kraft, Valley

Ziel ist der Aufbau einer eigenen Infrastruktur zur Verarbeitung und Vermarktung von Lamm-,
Rind- und Wildfleisch direkt am Hof. Der Kiihl- und Zerwirkraum ermdglicht die bessere
Direktvermarktung der eigenen Tiere sowie eine professionelle Weiterverarbeitung nach der
Schlachtung. Dadurch wird die regionale Wertschépfung erhéht, Transportwege werden
reduziert und bestehende Absatzwege gesichert. Das Projekt starkt die Eigenstandigkeit und
Wirtschaftlichkeit des Bio-Betriebs.



6. Offentlichkeitsarbeit — Oberland Bioweiderind GmbH, Weyarn
Projekt zuriickgezogen.

7. Effizienzsteigerung der Direktvermarktung — Tratherer Hof, Waakirchen

Durch Investitionen in Vakuumiertechnik, Kiihlorganisation, Transport- und Arbeitsausstattung
sollen Vermarktung und Verarbeitung effizienter und professioneller gestaltet werden. Dies
ermoglicht den Ausbau des Wurst- und Fleischangebots sowie die bessere Nutzung
bestehender Absatzkanale. Gleichzeitig werden Arbeitsablaufe erleichtert und die
Produktqualitat gesichert. Das Projekt starkt die regionale Direktvermarktung und die
wirtschaftliche Stabilitat des Bio-Betriebs.
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