
Regionales Bio-Rind�leisch
aus bäuerlichen Betrieben



Mehr als einfach nur Bio – 
wir arbeiten alle nach strengen 
Verbandsrichtlinien (Demeter, 
Bioland & Naturland).

Brüderliche Kooperationen – 
wir setzen auf partnerscha�tliche 
Geschä�tsbeziehungen.

So nah wie möglich – 
wir setzen auf kurze Transportwege.

Gras für alle – 
wir setzen auf grünlandbasierte Fütterung.

Milch und Fleisch gehören zusammen - 
wir übernehmen Verantwortung 
für alle unsere Tiere.

Hohes Tierwohl von klein auf - 
wir setzen uns für kuhgebundene Aufzucht ein.

Nicht nur Filet – 
wir fi nden das ganze Tier ist wertvoll 
und setzen auf Ganztierverwertung.

Fairer Lohn für Bauern – 
wir kümmern uns nicht nur um das 
Wohlergehen unserer Tiere sondern auch 
um unsere Natur- und Kulturlandscha�t.

In den Bio-Milchviehbetrieben unserer 
Region kommen regelmäßig männliche 

Kälber zur Welt. Da nur die weiblichen Tiere 
zur Gewinnung von Milch weiter im 

Betrieb bleiben, verlassen in aller Regel die 
männlichen Kälber unsere Region und den 

Biobetrieb. 

BruderOx knüp�t Partnerscha�ten zwischen 
unseren bioregionalen Milchvieh- und 

Mastbetrieben. Die Ochsen, die ihre 
Betriebe verlassen, kommen so auf 

regionale Bio-Mastbetriebe. Für Sie als 
Verbraucher entsteht eine transparente 

regionale Wertschöpfungskette mit 
bäuerlichen Betrieben, die sich kennen und 
wertschätzen. Und natürlich hochwertiges, 

bioregionales Rind�leisch. 

BRUDER OX Fleisch gibt es bei:

WAS IST BRUDER OX?

BRUDER OX Fleisch gibt es bei:


