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Kalber, die bleiben

Die regionale Kdlberaufzucht bis hin zur Mast ist fiir viele Be-
triebe erstrebenswert. Lesen Sie, welche Varianten der Kdlber-
aufzucht bis zur Ausmast es gibt und wie der Weg in die Ver-
marktung gelingen kann.

ei einer gemeinsamen Veranstal-

tung der Oko-Modellregion Ober-
allgdu (OMR) sowie des Amts fiir Er-
nahrung, Landwirtschaft und Forsten
in Kempten (AELF) ging es rund um die
regionale Bio-Rindermast. Spannend
waren dabei jeweils Praktikerberichte,
die deutlich machten, dass auch im
Allgéu ohne Maissilage eine Rinder-
mast wirtschaftlich betrieben werden
kann, Beate Reisacher von der Oko-Mo-
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Wenn eine Kuh problemlos andere bzw. mehrere

Kdlber ans Euter ldsst, kann diese Kuh auch
fiir den Mastbetrieb interessant.
Foto: Wiedemann-H6R

dellregion Oberallgdu Kempten findet,
dass Milch und Fleisch zusammengeho-
ren. Wahrend die Ausmast von Mutter-
kuhabsetzern zur Erzeugung von Bio-
Rindfleisch bekannt ist, gibt es immer
noch wenige Betriebe, die die Mast von
Tieren aus Bio-Milchviehbetrieben be-
treiben. Neben Kalbern, die fiir die ei-
gene Nachzucht natig sind, fallen bei
jedem Betrieb viele Kilber an, die in
die Mast gehen. Die meisten Kélber aus

Vielen Bio-Betrieben ist offer 1 6
triebe zu verkaufen, weil de.
aktuell erzielbaren Preisen auf den

aus welcher Produktionsschiene
Milchund Vieh, die sich Rainer Hoff-
staltungsreihe zur Bio-Rindermast
passt, dann »soll zu fairen Preisen

len, die ndtig sind, damit die Pro-

Faire Preise gefordert

lich klar, dass es schade war
Kélber in konventionelle M
mogliches Bio-Fleisch fiir die Ver-
marktung verloren geht. Bei den
Kélber- und Schlachtviehmarkten
mag es unbedeutend erscheinen,
die Tiere stammen.
Die Wertschatzung von Fleisch,
mann, Behordenleiter des AELF
Kempten, zum Auftakt der Veran-
wiinschte, scheint gegenwartig ge-
geben zu sein. Wenn die Haltung
vermarktet werden kdnnen. Der
Handel ist gefordert, Preise zu zah-
duktion ordentlich laufen kanne,
meinte Rainer Hoffmann.

dem Biobereich gehen in die konven-
tionelle Mast, dabei ist Bio-Rindfleisch
gefragt. Um Bio-Kélber bzw. -Fresser in
der Region zu halten und vor Ort weiter
auszumadsten, zeigte Beate Reisacher
drei Méglichkeiten flir die Mast von
Tieren aus Bio-Milchviehbetrieben auf:
« Mast von Bio-Fressern

+ Mast von Bio-Kdlbern mit Ammen

+ Mast von Bio-Kdlbern mit Kiibeln

Flr die letztgenannte Variante kénn-
ten Kostenvorteile beim Einkauf von
vier Wochen alten Kélbern sprechen.
Allerdings ist das anfangliche Tranken
am Kiibel mit Vollmilch arbeitsaufwén-
dig, fiir die Milch missten zusatzlich
Kiihe gehalten und gemolken werden.
Bei einer Mast am Kiibel mit Vollmilch-
pulver ist wegen des teuren Bio-Voll-
milchpulvers die Wirtschaftlichkeit in
Frage gestellt. Bei der Mast von Bio-
Milchviehkalbern mit Ammen werden
die Kélber mit etwa 28 Tagen vom Bio-
Milchviehbetrieb abgekauft. Die Kalber
werden mind. 120 Tage an der Amme
getrankt, Daran schliefst sich eine Bio-
Weidemast der Jungtiere an. Zwei Va-
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rianten sind denkbar: nach der Tranke-

phase werden die Kilber gewechselt,

d. h. neue Kalber werden untergesto-

Ren, oder die Amme behalt »ihre« Kal-

ber bis zur nachsten Kalbung. Vorteilen

wie der hohen Wirtschaftlichkeit pro

Flacheneinheit, weil sich die Kosten

fir eine Amme evtl. auf vier bis sechs

Kalber umlegen lassen und das Verfah-

ren extensiver oder intensiver betrie-

ben werden kann, stehen auch Nach-
teile gegeniiber:

+ Hohe Arbeitsintensitat in den ers-
ten Tagen. Danach klappt es wie von
selbst.

+ Hoheres Risiko in Bezug auf Kélber-
krankheiten (Empfehlung: Kalber-
einkauf aus max. zwei bis drei Be-
trieben).

+ Beobachtung von Kalbern und Tran-
keverhalten wichtig.

Mutterkuhhalter wissen, dass die Kiihe
meistens nur das eigene Kalb bei sich
saufen lassen. Teilnehmer bei den In-
foabenden zur Bio-Rindermast tei-
len diese Erfahrungen auch bei Am-
men. Die Milchviehhalter ziehen ihre
Kélber in den ersten Lebensmonaten
zum Teil auch an Ammen auf und se-
hen evtl. gegeniiber fremden Kalbern
ein ahnliches Verhalten wie bei Mutter-
kiihen. Wenn eine Kuh allerdings pro-
blemlos andere bzw. mehr Kilber ans
Euter lasst, kann diese Kuh auch fiir
den Mastbetrieb interessant sein — und
wird an ihn verkauft.

Mast von Bio-Fressern

Fiir die Mast von Bio-Fressern miissen
abgetrinkte Bio-Milchviehkilber mit
einem Alter von etwa 120 Tagen zuge-
kauft werden kdnnen. Dann beginnt
die Bio-Weidemast der Fresser. Vor-
teile sind:

+ Geringer Arbeitsaufwand.

+ Geringes Gesundheitsrisiko durch
stabile Kilber mit ausgereiftem Im-
munsystem.

+ Es muss keine Kuh gefiittert, be-
treut, besamt werden.

+ Keine Abkalbungen auf dem Betrieb.

Die Nachteile sind:

+ Wirtschaftlichkeit des Verfahrens
wegen der teureren Bio-Fresser.

+ Beschaffung von Fressern, da es ak-
tuell noch keinen stabilen Bezugs-
markt gibt.
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laufen kann«, meinte Rainer Hoffmann.

Die OMR verfiigt aber liber eine aktu-
elle Ubersicht von Betrieben aus der
Region, die Bio-Milchviehkélber und
Bio-Fresser fiir die Mast abgeben. Uber
die entsprechende Kontaktaufnahme
kommt vielleicht Leben in die regio-
nale Bio-Rindermast. Immerhin 160
verkaufswillige Bio-Betriebe sind da-
bei erfasst worden.

Die Produktion sichern

Mit den Betrieben Lingg und Fink, Lerf
und Friedl sowie Speiser und Gabler/
Schmid haben sich Partner gefunden,
die zu fairen Preisen untereinander
die Produktion von Bio-Rindfleisch si-
chern. Sie machen dies mit Bio-Fres-
sern bzw. mit einer weiteren Tranke-
zeit mit Ammenkiihen. Sie informieren
sich liber die anfallenden Kalber, be-
samen die Kihe mit Fleischrassen,
die die Qualitdt des Endprodukts op-
timieren, und machen untereinander
Preise aus, die angesichts der Markt-
lage fiir jeden Betrieb passen. Gerade
bei der Fresser-Erzeugung ist immer
zu beriicksichtigen, dass die Biomilch
zu guten Preisen alternativ im Milch-
tank und Uber die Molkerei im Han-
del landen kénnte. Zu nétigen Abspra-
chen gehért z.B. die Fiitterung. Nach
der Ubergabe der Fresser stellte Pe-
ter Fink fest, dass die Zukaufstiere an-
fanglich an Gewicht verloren. Mathias
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Lingg gibt seinen Tieren vor dem Ab-
tranken Getreide bzw. Kraftfutter. Mit
der Gabe des gleichen Kraftfutters nach
dem Betriebswechsel lauft es bei Peter
Fink nun besser. Frither bekam Peter
Fink von Linggs Blonde d' Aquitaine-
Kreuzungen. Weil aber mit Limousin-
Kreuzungen bessere Erfahrungen ge-
macht wurden - sie sind leichfuttriger
und haben eine bessere Ausschlach-
tung —, wird in der Milchviehherde von
Mathias Lingg fir die Nutzkalber-Pro-
duktion Sperma von genetisch hornlo-
sen Limousin-Stieren verwendet. Um
die Zahl an méannlichen Braunviehkal-
bern gering zu halten, werden die bes-
ten Kiihe gesext besamt - so wird die
Nachzucht aus den besten Kiihen fiir
die Milchproduktion gesichert und ein
héherer Anteil an Fleischrinderkreu-
zungen fir die Mast ermoglicht.

Fresser kastrieren

Die Kastration der ménnlichen Fres-
ser erfolgt bei Finks. Wegen der friih
einsetzenden Geschlechtsreife ist dies
nétig, um eventuelle Friihtrachtigkei-
ten bei den Farsen zu vermeiden. Ins-
gesamt 40 Mastfarsen und -ochsen
werden gehalten. Nach einer Mast-
dauervon 27 bis 30 Monaten, die ohne
Kraftfutter durchgefiihrt wird, ha-
ben die Tiere ein durchschnittliches
Schlachtgewicht von etwa 350 kg. Sie
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werden (ber »Allgdu Fresh Food« ver-
marktet.Der Betrieb Lerf vermarktet
bereits seit 35 Jahren Milch direkt an
Feneberg und Naturhof. Einige Kél-
ber werden selbst ausgemaéstet, Weib-
liche Tiere fiir die Zucht bleiben zehn
bis 12 Wochen an der Amme. Platzhal-
ber werden aber viele Kélber aus der
100-Kuh-Herde abgegeben. Weibliche
und mannliche Kalber fiir die Mast lan-
den z.B. bei Josef Friedl. Dort werden
die Kadlber mit Ammen bis zur Schlach-
tung mit 6 bis maximal 8 Monaten ge-
madstet. Ein bis eineinhalb Kilogramm
tagliche Zunahmen sind dabei még-
lich. Wahrend die Kiihe biokonform
auf die Weide dirfen, bleibt den Kal-
bern beim Auslauf zumindest das Gras
verwehrt. Sie sollen nur Milch bekom-
men, um schlieflich besonderes rosa
Fleisch an die Gastronomie, im Auler-
Haus-Geschaft bzw. fiir Caterer liefern
zu kdnnen.

Mit 300 kg Lebendgewicht werden die
Kalber bereits geschlachtet, sie ha-
ben dann ein Schlachtgewicht von 130
bis 150 kg. Beim Verkauf bekommt
Michael Lerf je nach Rasse den Kilo-
preis wie bei der Notierung von Pro-
Rind, beispielsweise 690 €, wenn flr
60 kg-Kdlber gerade am Markt 11,50
€/kg Lebendgewicht bezahlt wurden.

Josef Friedl verlangt pro kg Schlacht-
gewicht 11,35 €, wobei der Abnehmer
die Schlachtkosten tréagt. Josef Fried|
sagt, dass er »weniger Einkommen
als mit Milchvieh hat, daftir aber
mehr Zeit.« Die Kombination
aus Masttieren und Pensions-
vieh, das ebenso gehalten wird,
scheint zu passen.

Eingespieltes Konzept

Speisers bekommen vom Betrieb Gab-
ler/Schmid die Kalber mit einem Alter
von 4 bis 6 Wochen. Dank der kuhge-
bundenen Kélberaufzucht bei Schmids
ist der Besitzer- und Stallwechsel kein
Problem, wenn die Milch vonder Amme
kommt. Manfred Gabler weist darauf
hin, dass »mit der Geburt eines Limou-
sin-Kreuzungskalbs die Information an
Herbert Speiser geht, dass in etwa fiinf
Wochen ein Kalb fiir die Mast abge-
holt werden kann.« Bei 30 bis 40 % der
50-Kuh-Herde wird wegen der Remon-
tierung gesextes Sperma verwendet.
Damit ist der Fleischrasse-Anteil bei
der Besamung gestiegen, es kdnnte so-
gar ein zweiter Betrieb mit Nutzkdlbern
bedient werden. Weil Speisers auch
ménnliche Kélber bekommen, miis-

Die Wirtschaftlichkeit im Blick

Eine Entlohnung der Arbeit sollte (iber
den Verkauf der Tiere mdglich sein -
beim Milchviehhalter wie beim Mas-
ter. Der Preis, den der Master fiir sein
Schlachttier erzielen kann, sollte der
Preis sein, der die Arbeit der Master
wertschatzt, wurde in der Diskussion
festgestellt. Aufgrund fairer Preise
beim Ubergang der Tiere zu den Mis-
tern lasst sich offenbar ein stabiler
Betrieb entwickeln. Die anwesenden
Master waren Teilzeitlandwirte.

Alle betonten, dass eine Quersubven-
tionierung der Landwirtschaft nicht
ndtig sei. Peter Fink meinte, dass bei
Investitionen langfristig geplant wer-
den misse. Auch fiir eine neue Auf-
stallung, neue Blirsten oder einen
Mistroboter komme das Geld rein.
Man erziele Gewinn, hief® es von ei-
nem der teilnehmenden Rindfleisch-
erzeuger, und ein wesentlicher Vor-
teil des Einstiegs in die Mast sei, dass
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die Arbeit lberschaubar sei. Aller-
dings werden beide Seiten - der Ver-
kdufervon Kalbern oder Fressern und
der Abnehmer - den Markt beobach-
ten und immer wieder Preise anpas-
sen, wenn z.B. bei Nutzkalber-Auk-
tionen oder Fresser-Versteigerungen
hohe Preise erzielt werden. Beriick-
sichtigt werden muss jedoch immer
das Preisniveau beim Verkauf.
Aktuell gibt es bei praktisch allen
Schlachtviehkategorien im Rind-
fleisch-Bereich von Woche zu Woche
Steigerungen beim Schlachtvieh-
preis, was auch mit einem Mangel
an Tieren auf dem Markt zusammen-
hangt. Eine Kostendeckung ist si-
cher gegeben. Die Frage, wie sich die
Situation in zwei oder zweieinhalb
Jahren darstellt, wenn ein heute zu
hohen Preisen gekauftes Kalb zum
Schlachten ansteht, kann nicht be-
antwortet werden.
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Mutterkuhhalter wissen, dass die Kiihe
meistens nur das eigene Kalb bei sich sau-
fen lassen. Agrarfoto

sen sie diese mit vier bis fiinf Monaten
kastrieren, »weil laut dem Tierarzt be-
reits mit sechs bis 7 Monaten die Ge-
schlechtsreife beginnt« und ein Decken
der jungen weiblichen Tiere vermieden
werden soll. »Kuhkélber sind interes-
santer, weil sie nicht kastriert werden
missen, der Schlachterlés von Mastfar-
sen aber dhnlich wie bei den Mastoch-
sen ist.«

Das »Bruder-Kalb-Modell«

Herbert Speiser spricht in diesem Zu-
sammenhang auch vom »Bruder-
kalb«-Modell, wenn er auf den Kauf von
mannlichen Tieren aus einem Fleck-
vieh-Betrieb verweist, bei dem die Milch
die Hauptrolle spielt. Im Winter diirfen
die Kdlber zweimal am Tag zum Saufen
an die Kiihe, im Sommer sind sie mit
den Ammen drauflen auf der Weide.
Je nach Laktationsstadium reduziert
sich die Anzahl der Kélber pro Amme.
Drei Kélberdurchginge sind maglich,
bis die Kuh entweder abgemolken ge-
schlachtet wird oder vor dem nachsten
Kalb trockengestellt wird.

Vor der eigentlichen Weidemast sei
»das Abgewthnen der Kilber schwie-
rig.« Deshalb ldsst Manfred Speiser
evtl. »zwei groflte Kalber an eine altmel-
kende Kuh, die schon weniger Milch
gibt. Dann funktioniert esl« Zum Ende
der Mast werden die Tiere entweder
in den regionalen Lebensmittelhandel
verkauft, oder das Fleisch wird direkt
vermarktet.

Christian Habel

Allgduer Bauernblatt 27/2025




