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Juni 2023

Immer auf dem Laufenden bleiben!

Oko-Modellregionen Giinztal & Ostallgau

AKTUELLES

Busfahrt zu den Oko-Feldtagen
Angebot der Allgauer Oko-Modellregionen

Alle Landwirte sowie am Okolandbau
Interessierte sind eingeladen die Oko-Feldtage
zu besuchen. Diese finden auf dem Biobetrieb
Grieshaber & Schmid in Ditzingen, Nahe
Stuttgart statt. Die Allgduer Oko-Modellregionen
organisieren eine Busfahrt, die fir die
Teilnehmer kostenlos ist.

Hier gelangen Sie zum Programm und

zur Anmeldung.

Die Anmeldung ist noch bis zum 7. Juni mdglich.

WANN: 14.06.2023 | 06:00 -21:00 Uhr
WO: Biohof Grieshaber & Schmid, Im Weidle 3,
71254 Ditzingen (nahe Stuttgart)
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Workshop: Nachhaltigkeit in der Kita- und
Schulverpflegung

Sie wollen Ihren , Tischgasten* einen Mehrwert
bieten? Sie bevorzugen regionale Bio-
Lebensmittel? Sie Uberlegen, bei wem sie
welche Produkte auf kurzem Wege beziehen
kénnen? lhnen ist der Erfahrungsaustausch mit
weiteren Kitas und Schulen wichtig? Antworten
auf diese Fragen erhalten Sie bei unserem
Workshop ,Nachhaltigkeit in der Kita- und
Schulverpflegung*.

Hier gelangen Sie zum Programm und zur
Anmeldung.

WANN: 13.07.2023 | 14 -17 Uhr
WO: Milchhof Lerf, Denneber 20, 87724
Ottobeuren

] Neuer Bio-Bauernmarkt in Gorisried
B I. M ar t Jeden Samstag findet ab 9:00 bis ca. 13:00 Uhr

ein Bio-Wochenmarkt in Gorisried statt.

aInStagS ab 9:00 Uhr Die angebotene Produktpalette ist sehr grol3.

Diese reicht von Obst, Gemlise,

Obst, Gemtise, Brot, Kise, Eier, Fleisch & frischgepressten Séfte, Feinkost, Kase, Fleisch-

Wurst, Fisch, Trockenfriichte & -gemiise und Wurstwaren, Fisch bis hin zu Trocken-
Rohkostprodukte.

et R e e
Bio-Kadfhaus.con L (€ | PICREEE WANN: jeden Samstag ab 9 Uhr

WO: Kemptenerstr. 2, 87657 Gorisried

am Firmengelinde: Kemptener Strasse 2 - 87657 Gorisried VERANSTALTER: ECO”Vin924 GmbH

Forderung der Bio-Zertifizierung

von Verarbeitung, Gastronomie,
Betriebsgastronomie, Gemeinschaftsverpflegung
und Handel

Sie verwenden Bio-Produkte in ihrer Kiiche? Sie
mochten ihren Gasten mitteilen, dass Sie
Bioprodukte einsetzen? Sie wollen die Bio-
Erzeuger vorstellen, die hinter dem Produkt
stehen? Und Sie denken schon langer Uber eine
Bio-Zertifizierung nach? Dann hat die Oko-
Modellregion Ostallgdu genau das richtige fir
Sie. Die Bio-Zertifizierung
lebensmittelverarbeitenden Betrieben wird vom
Landkreis Ostallgau in den ersten zwei Jahren
mit 75% des Nettobetrags unterstitzt.

Hier finden Sie mehr Informationen.
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1. September bis
¢ 8. Oktober 2023

Bayerische
BIO
ERLEBNIS ¢
TAGE |

Bio-Erlebnistage 2023
01. September bis 08. Oktober 2023

Was fiir Sie Alltag in lhrem Oko-Betrieb ist, ist fiir
viele Menschen ein unvergessliches Erlebnis!
Machen Sie mit bei den Bio-Erlebnistagen und
zeigen Sie lhren Besucherinnen und

Besuchern den groRen Wert und die Vielfalt des
Okolandbaus. Offnen Sie die Tiiren und lassen
Sie Kinder und Erwachsene staunen, frei nach
dem Motto ,Tur auf, Staunen rein!”

Ob kleine oder groe Veranstaltung — wir freuen
uns auf Ihre Teilnahme!

Sie kénnen sich ab jetzt anmelden!
Zur Anmeldung

RUCKBLICK

Von der Weide auf den Teller
Bio-Rindfleisch aus der Region fur die Region

Kichenchef Arne Rinas vom Schwabischen
Tagungs- und Bildungszentrum Kloster Irsee
bezieht Bio-Rindfleisch ab sofort aus der Region
— und zwar von Bio-Landwirt Andreas Aufmuth
aus Ruderatshofen. Zustande gekommen ist die
Kooperation auf einer Veranstaltung der Oko-
Modellregion und des Regionalmanagements
Ostallgdu zum Thema ,Bio und
Ganztierverwertung®“. Die Veranstaltung hatte
das Ziel, mehr regionales Bio-Rindfleisch auf die
Teller der Region zu bekommen. Dazu wurden
Kichenchefs und Erzeuger von Bio-Rindfleisch
miteinander vernetzt. Den vollstdndigen Bericht
Uber die Kooperation finden Sie hier.

Land.Gast.Wirt
Landwirte, Verarbeiter und Gastronomie
vernetzen sich

Von A wie Aroniawein bis Z wie Ziegenfleisch —
die heimische Produktvielfalt bei Land.Gast.Wirt
Ende April in der Waldbrand GmbH war wieder
groR. Dartiber waren sich die 30 Gastronomen,
(Bio)-Landwirte und (Bio)-Verarbeiter, die der
Einladung der Oko-Modellregion und dem
Regionalmanagement Ostallgau gefolgt waren,
einig. Viele davon verlielRen die
Vernetzungsveranstaltung auch in diesem Jahr
wieder mit zahlreichen neuen Kontakten, der ein
oder anderen Bestellung und vielen Leckereien
aus der Region. An der Vernetzung Interessierte
kénnen sich gerne melden: www.allgaeuer-
genusstage.de.

Mehr Informationen Uber die Veranstaltung
finden Sie hier.

TERMINE


https://tea06a055.emailsys1a.net/c/94/6744412/0/0/0/621179/60288030a3.html?testmail=yes
https://tea06a055.emailsys1a.net/c/94/6744412/0/0/0/621183/9c9e32dd4b.html?testmail=yes
https://tea06a055.emailsys1a.net/c/94/6744412/0/0/0/621190/138d2b0e26.html?testmail=yes
https://tea06a055.emailsys1a.net/c/94/6744412/0/0/0/621191/e1105bf365.html?testmail=yes

14.
JUN

13.
JUL

Busfahrt zu den Oko-Feldtagen
Angebot der Allgauer Oko-Modellregionen

Alle Landwirte sowie am Okolandbau Interessierte sind eingeladen die Oko-
Feldtage zu besuchen.

Die Allgauer Oko-Modellregionen organisieren eine Busfahrt, die fiir die
Teilnehmer kostenlos ist. Hier gelangen Sie zum Programm und zurAnmeldung.
Die Anmeldung ist noch bis zum 7. Juni méglich.

WANN: : 14.06.2023 1 06:00 - 21:00 Uhr

WO: Biohof Grieshaber & Schmid, Im Weidle 3, 71254 Ditzingen (nahe
Stuttgart)

VERANSTALTER: Oko-Modellregionen Oberallgdu Kempten, Ostallgéu und
Glinztal

Nachhaltigkeit in der Kita- und Schulverpflegung
Workshop

Der Workshop richtet sich an Kiichenleiter, Cateringunternehmen und an
padagogisches Personal.
Weitere Infos finden Sie hier.

WANN: : 13.07.2023 | 14:00 - 17:00 Uhr

WO: Milchhof Lerf, Dennenberg 20, 87724 Ottobeuren
VERANSTALTER: Vernetzungsstelle Kita- und Schulverpflegung
Schwaben, Oko-Modellregion Ostallgéu und Giinztal
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HIER & DORT

Aktion Streuobst 2023

Unter dem Motto "Streuobst erleben & genieRen — aus der Region fiir die Region" unterstitzt die
Aktion Streuobst der LfL nun seit Gber 20 Jahren alle Streuobst-Akteure in Bayern, die dem
Verbraucher ihre Streuobstprodukte prasentieren sowie den kulturellen und ékologischen Wert der
Streuobstwiesen vermitteln méchten. Mdchten Sie sich an der Aktion Streuobst beteiligen? Dann
melden Sie lhre Veranstaltung bis 16. Juni 2023 an.

Direkt zum Anmeldeformular

SUCHE & BIETE

Sie mochten lhr Gesuch/lhr Angebot Uber unser Netzwerk verbreiten? Dann melden Sie sich gerne
bei uns!

Sie haben Anregungen, Ideen oder Wiinsche fiir die Oko-Modellregionen? Dann kommen Sie gerne
auf uns zu.

Kontakt: Kontakt:

Oko-Modeliregion Giinztal Oko-Modeliregion Ostallgéu

Miriam Marihart & Rebecca Petschke Lisa Mader

BahnhofstralRe 38, 87724 Ottobeuren Schwabenstralte 11, 87616 Marktoberdorf

Telefon: 0170 - 9170356; 0152 - 09511349 Telefon: 08342 - 911-453

oekomodellregion@oberguenzburg.de lisa.mader@lra-oal.bayern.de

www.oekomodellregion-guenztal.de www.oekomodellregion-ostallgaeu.de
Impressum:

Okomodellregionen Ostallgéu und Giinztal
SchwabenstralRe 11, 87616 Marktoberdorf und
BahnhofstraRe 38, 87724 Ottobeuren
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