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Waging am See

Jubilare. Marianne Grobner-
Lang, Waging, Hochfellnstr., feiert
am heutigen Donnerstag, 3. Okto-
ber, ihren 75. Geburtstag. Ferdi-
nand Schuhbeck, Wonneberg,
Schnatzelreut, wird diesen Freitag
89 Jahre alt. Beiden alles Gute!

Wertstoffhof
am Samstag zu

Biogenuss-Radltour: Jeder kleine Schritt zihlt

Fast 90 begeisterte Radfahrer machten sich auf, um Einblicke in vielfaltige Facetten der Bio-Landwirtschaft zu gewinnen

Von Anneliese Caruso

Waging am See. Die alljihrliche
Biogenuss-Radltour der Okomo-
dellregion Waginger See — Ruper-
tiwinkel erfreute sich auch in die-
sem Jahr groRer Beliebtheit.
Knapp 90 begeisterte Radfahrer
machten sich auf, um die maleri-
sche Landschaft rund um den Wa-
ginger See zu durchqueren und
tiefere Einblicke in die vielféltigen
Facetten der Bio-Landwirtschaft
zu gewinnen. Nach dem GruR-
wort von Biirgermeister Matthias
Baderhuber, Vorstandssprecher
der Okomodellregion, startete die
Tour und bot eine wunderbare
Gelegenheit, nicht nur die Schén-
heit der Region zu erleben, son-
dern auch die Menschen kennen-
zulernen, die mit Leidenschaft
biologische Lebensmittel von ho-
her Qualitit aus und fiir die Re-
gion produzieren. Diese wiede-
rum nutzten die Gelegenheit, um
ihre Ub und ihre Be-

b Der Wertstoffhof

istwegen des Betr der

triebsphilosophie zu vermitteln.

Gemeinde am Samstag, 5. Okto-
ber, geschlossen. Dafiir ist er am
Freitag von 14 bis 16 Uhr geoffnet.

& Kirchanschoring

Haus der
Begegnung: JHV

Kirchanschoring. Die Jahres-
hauptversammlung des Vereins
Haus der Begegnung findet am
Dienstag, 8. Oktober, um 19.30
Uhr im Begegnungsraum statt.
Auf der Tagesordnung stehen die
Berichte von Vorstand und Kas-
sier, die Entlastung der Vorstand-
schaft sowie Wiinsche und Antri-
ge.

Neurotraining

und Entspannung

Kirchanschoring. Ein neuro-
funktionelles Training mit Sport-
: haftler und

gung;
therapeut Tom Bauer findet am
Freitag, 4. Oktober, um 19.30 Uhr
im Haus der Begegnung statt. Bit-
te in bequemer Kleidung kom-
men. Die Teilnahme ist kostenlos,
Anmeldung nicht erforderlich.

Gemeinsam
Friedhof herrichten

Kirchanschoring. Der Pfarrge-
meinderat und die Kirchenver-
waltung Kirchanschéring hoffen
auf viele Teilnehmer bei der Ge-
meinschaftsaktion am Samstag, 5.
Oktober, zwischen 9 und 11 Uhr
zum Ausgrasen, Unkraut ausste-
chen, Wege aufkiesen und Humus
zwischen den Gribern auffiillen
auf dem Friedhof. Mitzubringen
sind Werkzeug - wie etwa Schau-
fel oder Handschaufel, Hacke und
Eimer. Zum Abschluss gibt es eine
Brotzeit. Bei Regen findet die Ak-
tion nicht statt.

=) Petting

Flohmarkt ,,Alles
rund ums Kind“

Petting. Ein Flohmarkt ,Alles
rund ums Kind“ findet am Sams-
tag, 5. Oktober, von 9 bis 12 Uhr
am Dorfplatz (bzw. auf der Galerie
der Turnhalle) statt. Aufbau ist ab
7.30 Uhr. Kosten pro Stand zehn
Euro. Tischreservierung bei Ch.
Vordermayer, 0151/15992937.

Die Fiihrungen erstreckten sich
iiber verschiedene landwirt-
schaftliche Bereiche — von der
Milchviehhaltung und Weide-
rindermast iiber den o6kologi-
schen Obstanbau bis hin zu
Mi im Gi i
Obwohl der Rupertiwinkel tradi-
tionell von Griinlandwirtschaft
und Milchviehhaltung geprigt ist
- mit einem Schwerpunkt auf
Milch, Milchprodukte und Rind-
fleisch -, widmen sich junge Leute
auch dem Anbau fast vergessener
Obst- und Gemiisesorten. Diese
Entwicklung verdeutlicht, wie le-
bendig die Bio-Idee in der Region
gelebt wird.

Fachkundige Giste der Tour
waren der ehemalige leitende

i or Alfons Leitenbach
und Jiirgen Sandner, Geschifts-
fithrer des Landschaftspflegever-
bands Traunstein. Mit dabei wa-
ren, wie bereits erwihnt, Biirger-
meister Matthias Baderhuber aus
Waging und seine Stellvertreterin
Christine Rehrl, Tachings Biirger-
meisterin Stefanie Lang und Pet-
tings Biirgermeister Karl Lanzin-
ger.

Die extensive Weidehaltung
biete zahlreiche Vorteile — 6kolo-
gisch, wirtschaftlich und im Hin-
blick auf das Tierwohl, war bei der
ersten Betriebsbesichtigung beim
Aichbauern in Petting zu héren.
Durch die Beweidung groRer Fli-
chen beinicht zu hoher Tierdichte
entstiinden hochwertige Lebens-

Mispeln, die in den Obstgérten der Familie Zachow wachsen,

sind fast vergessene Friichte.

ge

auf dem Hof. Das Kalb ist eines von vielen, die Bernhard und Verena
Leitenbacher mit viel Liebe und Hingabe aufziehen.

Nach der Fiihrung durch Hof und Weide lud die Familie Leitenbacher zur
Verkostung mit Bio-Produkten der heimischen Molkerei.

Nutztierhaltung, erginzte Marle-
ne Berger-Stockl, Projektmange-
rin der Okomodellregion. ,Was
viele Menschen nicht wissen: Bio-
betriebe mit Rinderhaltung wei-
sen nach einer zehnjihrigen Stu-
die der TU Miinchen die beste Kli-

mittel und nebenbei vielfiltige Le-
bensraume fiir Pflanzen und Tie-
re. Bernhard und Verena Leiten-
bacher fiihren ihren Hof als klas-
sischen Biomilchviehbetrieb im
Vollerwerb mit Kiihen und Jung-
i ht, der dem Bioanb

verband ,Naturland“ angehort.
Ihre Milch liefern sie an die Mol-
kerei Berchtesgadener Land.

Keine Hochstleistungen,
dafiir gesund und langlebig

»Unsere Milchkiihe bekommen
kaum Kraftfutter und fressen
hauptsichlich Gras und Heu. Sie
erbringen keine Hochstleistun-
gen, dafiir sind sie gesund und
langlebig, wir haben niedrige Tier-
arztkosten®, betonte Leitenba-
cher, neben seiner sechzehn Jahre
alten Milchkuh , Elke* auf der Wei-
de stehend. Seine Milchkiihe,
Jungtiere und Kilber haben viel
Bewegungsfreiheit und leben in
einer Umgebung, die ihrem natiir-
lichen  Verhalten entspricht.
»~Wenn Kiihe wihlen kénnten,
blieben sie im Hochsommer lie-
ber im kiihlen Stall, anstatt auf die
Weide zu gehen", erlduterte er.
Deshalb verbringen seine Tiere

Die des
Kaninchenzuchtvereins B111 fin-
det am Freitag, 4. Oktober, um
19.30 Uhr im Landgasthaus Hel-
minger in Riickstetten statt.

die néchte d und
sind tagsiiber im Laufstall.

Die Bio-Weidehaltung erfiille
die hohen gesellschaftlichen Er-
wartungen an das Tierwohl in der

aller Betril ige auf,
sie verzichten auf Mi

peln und Walniisse eine wahre Re-
naissance.

Wahre Offenbarung
fiir den Gaumen

Wihrend eines Spaziergangs

oder Soja aus Ubersee, deshalb
diirfen wir guten Gewissens hei-
mische Biomilchprodukte und
Bio-Rindfleisch essen“, betonte
sie.

Dass die Familie Leitenbacher
auch groRen Wertaufden traditio-
nellen Rupertiwinkler Baustil und
das Erscheinungsbild legt, wurde
beim Rundgang durch den Hof,
Stall und das dariiberliegende
Heulager deutlich. ,Hier hat mein
Vater damals schon die richtigen
Bauentscheidungen getroffen, so
der junge Betriebsleiter. ,Wir ha-
ben seit der Hofiibernahme und
Umstellung auf Bio weitere zwolf
Jahre lang unseren Stall und die
Gebidude schrittweise moderni-
siert”.

Nach der Fiihrung durch Hof
und Weide lud die Familie Leiten-
bacher zur Verkostung mit Bio-
Produkten der heimischen Molke-
rei auf die Terrasse.

Beim nichsten Stopp besuchte
die Gruppe den Betrieb ,Schloss
Gessenberg Obstweine“ Der ge-
hort der Familie Zachow, die vor
einiger Zeit das Anwesen Seeberg
1 am Ufer des Waginger Sees in
Petting erworben, die alten Ge-
baude liebevoll renoviert, darin
Feri i
und rundherum Obstgirten ange-
legt hat. Dort erleben nicht nur
Quitten, dieals Obstartin den letz-
ten Jahren an Bedeutung verloren
haben, sondern auch Birnen, Mis-

durch die
und Quittenbiume erlduterte Ka-
thinka Zachow, die Frau von Ale-
xander Zachow, zundchst die Be-
sonderheiten des Anbaus von
Quitten, die sich nicht fiir den
Rohverzehr eignen. Erst durch das
Garen entfalte die Quitte ihr volles
Aroma, erklérte sie und ging auf
die aufwindige Verarbeitung so-
wie die vielfiltigen Einsatzmog-
lichkeiten der Friichte ein. Neben
der klassischen Marmelade oder
dem Gelee sei auch der selbstge-
machte Saft oder Wein eine wahre
Offenbarung fiirden Gaumen. Da-
von durfte sich die Radgruppe im
Weinkeller des Anwesens anhand
von Kostproben einen Eindruck
verschaffen.

»Ein Birnbaum gedeiht am bes-
ten an sonnigen, warmen Stand-
orten”, erlauterte Zachow weiter,
ehe sie detailliert auf die Bearbei-
tungderBoden einging. Die Pflege
der Baumstreifen erfolge wie im
A : Es werden geeif
Bodenbearbeitungsgerite einge-
setzt, die den Boden nicht ver-
dichten. Sie informierte auch iiber
Birnensorten, das Pflanzen und
die Kultivierung der Baume, tiber
Krankheiten und Schidlinge,
tiber die Ernte und die Verwen-
dung von Birnen. Anschliefend
lud sie zur Verkostung von Quit-
tenwein und allerlei Kostlichkei-
ten in den soeben fertiggestellten
neuen Hofladen ein.

treuc
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Die Teilnehmer erfuhren bei einer Hoffiihrung von Kathinka Zachow Wissenswertes
rund um den &kologischen Anbau von Quitten und Birnen.

- Fotos: Caruso

Michael SteinmaBl demonstriert die Funktionsweise seines neuen Karot-
ten-Vollernters.

Zum gemeinsamen Mittages-
sen ging es auf den Hof von ,Bio-
Michi“ in Watzing. Nach dem Es-
sen, das die Familie SteinmaRl aus
hofei Produkten zuberei
hatte, erfuhren die Giste, dass der
Gemiisehof eine beachtliche Viel-
faltbietet. ,Wir haben rund 50 ver-
schiedene Sorten an Bio-Obstund
-Gemiise vom eigenen Feld*, er-
zdhlte Michi inmafl beim

kiimmern*, betonte Berger-Stockl
beim Rundgang mit Michael und
Kathrin Kleinwtzl. ,Ohne Idea-
listen wie euch, die ihren Hof im
Nebenerwerb weiterfiihren, wiir-
de noch mehr Griinland bei uns
letztlich entwertet oder zugebaut
werden. Unter Griinland wird
deutlich mehr Kohlenstoff gespei-
chert als unter Ackerland.“

»Wir brauchen fruchtbare Bo-

Gang durch die Gemiisefelder.
Der Anbau erfolge nach den Richt-
linien von Bioland. Die Direktver-
marktung iiber Mirkte und einen
eigenen Laden mache den Betrieb
im Vollerwerb rentabel, dariiber
hinaus vermarkte er an einzelne
Gastronomen und Kantinen. Er
verwende Kleegrassilage zum
Mulchen und Okodiinger aus dem
eigenen Rinderstall. Im Okoland-
bau gehe es nicht ohne Griinland
und damit ohne Tiere, denn
Hangflichen wie neben seinem
Gewichshaus konnten nicht ohne
groRe okologische Schidden in
Ackerland umgewandelt werden.

Letzter Stopp war das ,Bio-

den, b Wasser und eine
reichhaltige Artenvielfalt, damit
Landwirtschaft unsere Erndhrung
sichern kann. Und wir brauchen
Biirger, die die viele Arbeit unserer
Biobetriebe wertschitzen.“ Ber-
ger-Stockl hofft, dass sich die klei-
nen Bauernhéfe erhalten und Bio-
Hofldden oder Bauernmirkte wie-
der mehr Zulauf bekommen.

Biokekse unter reich
tragenden Obstbaumen

Im idyllischen Garten unter
reich tragenden Obstbiumen
schloss sich ein reichhaltiges Bio-
kuchen-Buffet vom hofei

Sacherl“ der Familie Klei

am Rehwinkel in Lampoding. Mi-
chael Kleinwétzl erlduterte, wie
stolz die frithere Generation auf

Obst der Familie Kleinw6tzl an.
Dort stellte auch Yvonne Liebl, die
in Kirchanschéring ein Catering-
Unter betreibt, ihre Bio-

ihre miik t Herde
mit 14 Milchkiihen war. ,Damals
konnte man gut davon leben, heu-
te geht das nicht mehr*. Stattdes-
sen hilt der Hof heute im Neben-
erwerb eine kleine Mutterkuhher-
de, gekreuzt aus seltenen alten
Rassen wie den ,Pustertaler
Sprinzen“ und den heimischen
Pinzgauern und zieht die Jungtie-
re selbst auf, bis sie im Alter von
etwa drei Jahren, nur vom Griin-
land gefiittert, schlachtreif sind.
Auch einekleine Herde Schwarzer

T iertdiesi 11,

Weiternutzung des Griinlands.
Uber einen einheimischen Metz-
ger werden die wenigen Tiere ver-
marktet.

»Man muss schon Idealist sein,
um sich in der heuti Zeit

Kekse aus Laufener Landweizen
vor.

Zum  krénenden  Abschluss
fiihrte die Tour zum Aussichts-
punkt Bicheln auf einer Anhéhe
bei Tettenhausen. Von dort aus
bot sich ein atemberaubender
Blick iiber den Waginger See und
die umliegenden Berge. Es wurde
deutlich, warum diese wunder-
schone Landschaft oft als Filmku-
lisse dient - etwa fiir die beliebte
BR-Serie ,Dahoam is Dahoam*“.
Ein perfekter Abschluss fiir einen
Tag voller Natur, Kulinarik und
unvergesslicher Eindriicke.

Letztlich waren sich viele der
Ausfliigler einig, dass sie zum
einen von den Betrieben auf der
Biogenuss-Radltour viele neue In-
formati 1 bek haben,

neben einem auswdrtigen
Arbeitsplatz daheim um die Tiere,
das Zdunen, die Futterbeschaf-
fung, um Maschinen und Stall zu

und dass zum anderen jeder klei-
ne Schritt zahlt, wenn es um den
Schutz unserer Erde geht, von der
wir leben.
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