Waging am See

Tengling

Misslungener
Bankraub

Tengling. Bisher unbe-
kannte Tdter sind am Sonn-

| tagabend in die SB-Filiale
einer Bank in Tengling, Wein-

| bergstraBBe 7, liber ein Fenster
| -eingedrungen und haben ver-
sucht, gewaltsam einen Geld-
automaten zu Offnen. Das
Vorhaben misslang, {ibrig
blieb ein ,erheblicher Scha-
den am Geb&ude und Geld-
automaten”, wie das Polizei-
prasidium Oberbayern Siid

stein tibernahm die Ermitt-
lungen und bittet um Zeu-
genhinweise. Der Vorfall soll
sich zwischen 19.45 und 22
Uhr abgespielt haben. Wer in
diesem Zeitraum verdachtige
Personen oder Fahrzeuge
festgestellt oder ungewdhnli-
che Gerdusche gehort hat,
soll sich an die Kriminalpoli-
zei Traunstein, Telefon
0861/98730, oder an jede an-
dere Polizeidienststelle wen-
den. - red

gestern mitteilte. Die Krimi- |
nalpolizeiinspektion Traun- |

€9 Wonneberg

Ausflug
zum Moyerhot

Wonneberg. Die Frauenge-
meinschaft Wonneberg fahrt am
Freitag, 19. November, zum Moy-
erhof nach Aschau am Inn. Ab-
fahrt mit dem Bus ist um 14 Uhr

am Gemeindehang in St Tenn-

Von der Bio-Birne zum Bio-Schnaps

Obstwiesenfiihrung und Brennereibesichtigung in Mauerham mit vielen Teilnehmern

Von Anneliese Caruso

Taching am See. Streuobstwie-
sen sind ein groBer Gewinn fiir die
Wertschopfung vor Ort, fiir regio-
nale Strukturen und fiir die Arten-
vielfalt im Land. Denn sie gehdren
mit mehreren tausend dort leben-
den Tier- und Pflanzenarten zu
den artenreichsten Lebensrdu-
men. Eine Chance, die verloren
gegangene Wertschétzung fiir die-
se Form der Kulturlandschaft zu-
riickzugewinnen, bot ein Lehraus-
flug in die Obstgirten der Familie
Stief in Mauerham.

Organisiert wurde sie von der
Traunsteiner Kreisfachberatung

fiir Gartenkultur und Landespfle-

ge, dem Landschaftspflegever-
band Traunstein und der Okomo-
dellregion Waginger See-Ruperti-
winkel. Diese Chancen nutzten 40
Personen, darunter auch viele so-
genannte Baumpaten, einen
Nachmittag lang. Dabei wurden
ihnen die Geschichte und die kul-
turelle Bedeutung der Streuobst-
wiesen im Landkreis erklért: ,Die
Erzeugung von Obst und Getreide
waren frither Schwerpunkte unse-
rer Landwirtschaft im Rupertiwin-
kel und hatten eine grofere Be-
deutung als die Milchwirtschaft,
denn die groen Molkereien gab
es damals noch nicht“, erkldrte
Biolandwirt Anton Stief in seiner
Einfiihrung zur Historie.

Auslichtungsschnitt
im Angebot des LBV

Zudem ging es um die Okologie,
Pflege und Nutzung von Streu-
obstwiesen, wobei deren Bewei-
dung und Ernte genauer erlautert
wurden. Was aus den Apfeln, Bir-
nen, Kirschen, Zwetschgen, Wal-
niissen oder Mirabellen - den

-zentralen Ernteprodukten, die die

Wiesen bieten — so alles gemacht
werden kann, erfuhren die Teil-
nehmer bei einer Betriebsbesich-
tigung der Schnapsbrennerei von
Franz Gramminger. Dort gab es
auch Gelegenheit, die Destillate
zu probieren.

Carsten Voigt vom Landschafts-
pflegeverband (LPV) in Traun-
stein lieR unter anderem wissen,
dass der Verband auch den 6kolo-
gischen Auslichtungsschnitt zum
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Erhalt alter Obstbdaume anbietet.
Dessen Ziel sei es, das Ausbrechen
von Asten zu verhindern, um die
fiir die Artenvielfalt besonders
wertvollen Baumveteranen mog-
lichst lange zu erhalten.

Sie bilden Riickzugs- und Nah-
.rungsrdume fiir seltene Vogel-,
Fledermaus- oder Insektenarten,
beispielsweise Griinspecht,
Mopsfledermaus und Hornisse.
Ein weiterer Baustein, den der
LPV seit 2018 offeriere, sei die Bio-

zertifizierung gréBerer Streuobst-

wiesen im Landkreis. ,Hinter-
grund ist der deutlich hdohere
Preis, zu dem Bio-Obst an Kelte-
reien und Brennereien verkauft
werden kann, der mit einer deut-
lich hoheren Wertschitzung fiir
die heimische Obstbaumpflege
einhergeht.“ Ein Beispiel dafiir sei
die Brennerei von Franz Gram-
minger in Mauerham, die seit zwei
Jahren heimisches Bio-Obst an-
nehme und heuer ihren ersten
Bio-Brand verkaufe. ,Weil die
meisten Streuobstwiesen auch in
konventionellen Betrieben ohne-
hin biologisch bewirtschaftet wet-
den, ist die Biozertifizierung iiber
den LPV relativ unkompliziert
moglich.“ Kreisfachberater Mar-

Im Kreis stehen die Teilnehmer der Ob
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kus Breier hob hervor, 'dass ,ein
hochstdmmiger Obstbaum aus
mindestens zwei, eher drei Teilen
besteht: der gewiinschten Edel-

sorte, haufig einem Stammbild-

ner und der Wuchskrifte bestim-
menden Unterlage“. Die Verbin-
dungsstellen dieser Teile seien an
den alten Bdumen aus den 1950er
Jahren gut erkennbar.

Auch die Grunderziehung mit
drei bis vier Leitédsten sei noch of-
fenkundig, obwohl die Bédume
langst extensiv gepflegt und ge-
schnitten werden. Anders als frii-
her stehe nun die Okologie im Vor-
dergrund. So boten Hohlen etli-
chen Végeln ein Zuhause und ab-
gestorbene Aste vielen Insekten
Unterschlupf. Trotzdem triigen
die alten Biume noch viele Friich-
te. ,Zu achten ist jetzt eher auf
Auslichtungsschnitte, damit die
Biume unter groBer Fruchtlast
nicht auseinanderbrechen.“ ,Bei
uns diirfen auch die alten Baume
noch stehen bleiben, die keinen
guten Ertrag mehr haben. Sie blii-
hen nimlich im Friihjahr noch
wunderbar®, ergdnzte Toni Stief.

Damit neue Obstbaume ein ho-:

hes Alter erreichen, ist der Aufbau
eines stabilen Kronengeriists

stwiesenflihrung und horen Biobauer Anton Stief zu.
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wichtig. Das demonstrierten Vo-
igt und Breier in zwei kleineren
Gruppen an Bdumen, die vor zwei
Jahren gepflanzt worden waren.
»Die ersten zehn bis 15 Jahre sollte
ein Obstbaum konsequent jéhr-
lich erzogen werden, dann ist zeit-

lebens ein stabiles Grundgeriist.

vorhanden.”

Neben den ortlichen Garten-
bauvereinen boten auch die Kreis-
fachberatung und der Kreisver-
band einen Schnittkurs an. Dabei
handle es sich um einen umfang-
reichen Vier-Tageskurs Anfang
Mirz. ,Auch der Nihrstoffbedarf
des jungen Baums darf nicht ver-
gessen werden, weil bei hoch-
stimmigen Obstbdumen zuerst
das starke Wachstum im Fokus
steht und erst dann der Fruchter-
trag. Dafiir ernten von diesen Bau-
men dann mindestens drei Gene-
rationen“, sagte Breier, bevor esin
kleinen Teilnehmergruppen wei-
terging zum Anwesen der Familie
Gramminger in Mauerham, wo
eine Brennereifithrung mit Ver-
kostung stattfand.

Dabei unterstrich Franz Gram-
minger jun., wie sehr sein Betrieb
auf regionales Obst angewiesen
ist. Nur ein Teil davon wachse im

eigenen Obstanger, den Rest be-
ziehe er aus der Umgebung.
»2Rund 90 Prozent des Obstes, der
Niisse oder Kriuter, die wir ver-
wenden, stammt aus der Region®,
lieB Franz Gramminger wissen,
ehe er seine Destillate zum Pro-
bieren einschenkte. Zur Wahl
standen 40 Brédnde, Geiste und Li-
kére. ,Im Gegensatz zu Grof3bren-
nereien verzichten wir Kleinbren-
ner auf den Zusatz von Zucker. Da
muss die Qualitit der Friichte von
Haus aus gut sein.“

SeitzweiJahren sind sowohl der
Obstanger wie auch die Brennerei
biozertifiziert. Auf dem Anwesen
wurde vor kurzem ein neues Ge-
biude errichtet, das nun den Platz
des fritheren Milchviehstalls ein-
nimmt. Die Fithrungbotauch Ein-
blicke in das Haus, in ein Haus wie
aus dem Bilderbuch: Erstellt aus
regionalen Baustoffen und in alter
Gewolbebautechnik mit  Kreuz-
und Tonnengewélbe beherbergt
es nicht nur den Hofladen und
einen neuen kupfernen Brennkes-
sel, sondern auch einen gemiitlich
wirkenden Raum zum Probieren
der kostlichen Kreationen von
Gramiminger.

Erster Brenner, der
Bio-Brinde herstellt

Marlene Berger-Stockl, die Pro-
jektmanagerin der Okomodellre-
gion, freut sich: ,Nun gibt es mit
der Familie Gramminger den ers-
ten Brenner, der Bio-Brénde und
Likore aus der Region herstellt.”
Ein gemeinsames Ziel sei die kiinf-
tige Herstellung sortenreiner
Briande, fiir die aber gentigend
Obst gleicher Sorte binnen zwei
Wochen verfiighbar sein miisse.
»Daran wollen wir weiterarbei-
ten.“ Gemeinsam mit dem LPV
unterstiitze die Okomodellregion
das Nachpflanzen und die Neuan-
lage von Obstangemn in der Ge-
gend und vermittle auch Obstpa-
ten fiir die Pflege detr Biume. ,Das
Interesse an Patenschaften ist er-
freulicherweise ~ ungebrochen.
Wer bei der Pflege seines Obstan-
gers mit Paten zusammenarbei-
ten mochte, der soll sich bitte bei
der Okomodellregion melden*, so
Berger-Stockl. Erreichbar ist sie
unter Telefon 08681/4005 37 oder
per E-Mail an oekomodellregi-
on@waging.de.



