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NEWSLETTER DER
NIEDERBAYERISCHEN OKO-MODELLREGIONEN
PASSAUER OBERLAND UND ILZER LAND

Liebe Leserinnen und Leser,

mit allen Sinnen kénnen wir derzeit den nahenden Frihling erspiiren. Die Frihbliher zeigen
bereits ihre volle Farbenpracht. Die Kraft der Sonne nimmt von Woche zu Woche zu. Die
Frihlingswildkrduter laden uns in der Natur zum Ernten ein und die Gartensaison beginnt langsam.
Die warmen Sonnenstrahlen tun uns nach dem Winter gut und wir freuen uns auf mehr Bewegung
drauRen. Den aufkommenden Friihling spiiren auch wir in den beiden Oko-Modellregionen, denn
viele Impulse und Ideen warten auf ihre Umsetzung. Wir mochten lhnen durch diesen Newsletter
einen kleinen Einblick in unsere Arbeit, vergangene und anstehende Veranstaltungen geben und
Sie einladen unsere Angebote aktiv wahrzunehmen! Auf der vorletzten Seite finden Sie wieder
gebiindelt alle Termine der Oko-Modellregionen Passauer Oberland & llzer Land.

Viel Spal’ beim Lesen!

Die Projektmanagerinnen Pia Auberger und Katharina Fraunhofer



Neuigkeiten aus den Oko-Modellregionen

Alles BIO, oder wie?

Der Podcast der bayerischen Oko-
Modellregionen zu Gast im Passauer
Oberland

Passauer Oberland.

Anfang Januar besuchte uns Evi Dettl von Radio
Buh! zur Aufnahme einer Folge im Podcast der
bayerischen Oko-Modellregionen. Dabei drehte
sich alles um das Thema Bio-Gem{ise aus dem
Passauer Oberland. Mit dabei waren Lena Fischl
vom Gemisehof Fischl, Anja FloBmann vom
Erlebnisbauernhof FloBmann und Teresa Weil} vom
Permakulturhof WeiR.

ier geht’s zum Podcast!

Zum ganzen Artikel auf unserer Homepage geht’s
hier!

Bild: OMR Passauer Oberland

Allesile} ™

oder wie?

Bild: OMR Bayern

Frische Bio-Heumilch vom Bio-

Heumilch-Hof Dankesreiter
Passauer Oberland.

Seit Anfang des Jahres wird am Bio-
Heumilch-Hof Dankesreiter Bio-Heumilch
pasteurisiert und abgefillt. Die Anschaffung
eines Pasteurs ermoglicht dem Betrieb neue
Absatzmoglichkeiten fir Gastronomie,
Hotellerie und Lebensmitteleinzelhandel. Bei
Interesse am Bezug der Bio-Heumilch
kénnen Sie gerne mit uns Kontakt
aufnehmen!

Hier geht’s zum Bericht auf der Website!


https://oekomodellregionen.bayern/podcast-alles-bio-oder-wie
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/3218/alles-bio-gemuese-oder-wie
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/3227/frische-bio-heumilch-vom-bio-heumilch-hof-dankesreiter

Neue Ideen fiir die Oko-Modellregion

Passauer Oberland
Passauer Oberland.

Am 25. Januar fand im Seminarraum der
Biobackerei Wagner ein Ideen-Workshop zur
Weiterentwicklung des Konzepts der Oko-
Modellregion statt. Mit Gber 20 Teilnehmer:innen
Ubertraf die positive Resonanz all unsere
Erwartungen.

ier geht’s zum Bericht auf der Homepage! Bild: Markus Ljubisic

Den Boden im Blick: Wissen von

Biopraktiker:innen
Passauer Oberland und llzer Land.

Die zweite Veranstaltung der von den Oko-
Modellregionen organisierten Vortragsreihe
fand am 6. Februar im Staatsgut Kringell
statt. Insgesamt dreiRig Interessierte aus
dem ganzen Landkreis fanden sich zu den
vier spannenden Vortragen im Staatsgut
Kringell ein.

. , -
Bild: OMR Passauer Oberland Hier geht’s zum Bericht!

Gemeinsamer Besuch der BIOFACH
2024 in Nurnberg

Passauer Oberland.

Der gemeinsame Besuch der BIOFACH in Niirnberg
hat schon fast Tradition in der Oko-Modellregion
Passauer Oberland. Auch in diesem Jahr besuchten
Interessierte aus dem Passauer Oberland
gemeinsam die Fachmesse und informierten sich
Uber Trends und Neuheiten in der Bio-
Lebensmittelbranche.

Hier geht’s zum Nachlesen! Bild: OMR Passauer Oberland


https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/3268/neue-ideen-fuer-die-oeko-modellregion
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/3295/die-biodiversitaet-ist-das-immunsystem-unserer-erde
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/3322/biobetriebe-besuchen-gemeinsam-die-biofach-in-nuernberg

- Exkursion zu Land.Luft nach
Leberfing

Passauer Oberland.

L

Gemeinsam mit vier weiteren Oko-
Modellregionen aus Niederbayern und der
Oberpfalz besuchten Biobauern und
Biobaduerinnen am 22. Februar den
landwirtschaftlichen Betrieb der Lindner
Group in Leberfing. Nach der
Betriebsbesichtigung folgte eine Einkehr im
hofeigenen Bio-Restaurant.

Bild: OMR Passauer Oberland

Kimchi, Sauerkraut und Co —
Fermentations-Workshop in Kirchberg

vorm Wald
Passauer Oberland.

Lena Fischl vom Gem{isehof Fischl leitete am 26.
Februar einen spannenden Workshop in der
Schulkiiche der Mittelschule Kirchberg vorm Wald
zum Thema Milchsdurefermentation. Gemeinsam
wurden drei Rezepte zubereitet, die sich die
Teilnehmer:innen in Glaser abgefullt mit nach
Hause nehmen durften.

Bild: OMR Passauer Oberland

Hier geht’s zum Artikel auf der Website!

Terminankiindigung:

SB&.“;’&H’L)’ Sautanz —Vom Rissel bis zum

Schwanz!

BIS Ut g
W sgb CHN . i
: e M* Genussevent zur Ganztierverwertung mit
Spezialitatenbuffet vom Schwein.

Das Schwein stammt vom Josef Fischl aus
Lindach!

Wo: Kirchberger Stub’n, Am Steinberg
17, 94113 Tiefenbach

Wann: 22. Marz ab 18 Uhr

Anmeldung: telefonisch unter 08546 831
(MO-FR Vormittag, WE ganztags)

Hier geht’s zum Termin auf der Website!!


https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/nachrichten/3333/kimchi-sauerkraut-und-co
https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/termine/2873/sautanz-vom-ruessel-bis-zum-schwanz

@ Jonalma/dl
Vor uns - five und”

Beim Muhlhiasl am Museumsdorf Bayerischer Wald

Zahlreiche Ausstellende
aus der Region

Spezialitaten von
Iandwutschaﬂhchen
Direktvermarktern und Hofladen

Kunsthandwerk &
Historische Handwerkskuns'

Rahmenprogramm mit Ponyreiten
und Krauterfihrung

Fotos: Canva, Museumsdorf, OMR lizer Land

Samstag, 27. April 2024
11 -17 Uhr

MUSEUMSDORF Roth U
aum
BAYERISCHER WALD 94104 :::;;

er geht’s zum Termin auf der Website!


https://oekomodellregionen.bayern/passauer-oberland/termine/2897/regionalmarkt-von-uns-fuer-uns

Hinweis auf verschiedene Forderungen

Verfiigungsrahmen Okoprojekte

Zum bereits dritten Mal sind dem Férderaufruf der Oko-Modellregionen Passauer Oberland und
llzer Land Bio-Betriebe aus der Region gefolgt und haben sich mit spannenden und innovativen
Projekten fiir die Forderperiode 2024 beworben. Vielen Dank fiir die vielen spannenden
Forderanfragen, die bei uns eingereicht wurden! Wir freuen uns bereits auf die erfolgreiche
Umsetzung der Okoprojekte!

Im llzer Land erhielten folgende Férderanfragen den Zuschlag:
- Kassen- und Warenwirtschaftssystem fiir Laden und Onlineshop, Perlesreuter Landmarkt,
Perlesreut
- Erweiterung des Verkaufsautomaten, Perlesreuter Landmarkt, Perlesreut
- Anschaffung eines Verkaufsautomaten, Imkerei mit der Goldnote, Réhrnbach
- Kihlung fir Lager und Verpackung, Gottfried Stegbauer, Flirsteneck

In der Oko-Modellregion Passauer Oberland wurde folgende Projekte ausgewahlt:
- Mobiler Hofladen, Michael Knott, Aicha vorm Wald
- Anschaffung eines Gewachshauses, Josef Fischl, Kirchberg vorm Wald
- Foodbox Warenautomat, Claudia Schramm, Eging am See
- Innenausstattung Hofladen / Weiterverarbeitung, Teresa WeilRR, Windorf
- Getreidelager, Biohof Kriigl, Windorf
- Website mit Onlineshop und Warenwirtschaftssystem, Blittner & Bauer Bohnenrosterei,
Salzweg

Informationen zu weiteren Fordermoglichkeiten

BioRegio-Coaching

Das BioRegio-Coaching richtet sich an alle Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung in
Niederbayern. Im Coaching werden Sie dabei unterstitzt, mehr regionale Biolebensmittel in lhren
Speiseplan aufzunehmen. Es ist NICHT auf die Oko-Modellregionen beschrankt.

Die Teilnahme ist fiir die Einrichtungen kostenfrei. Hier der Link zur Férderung!

VuV-Forderung (Verarbeitung und Vermarktung)

In VuVregio kdnnen Vorhaben von kleinsten, kleinen und mittleren Verarbeitungsunternehmen
(bspw. Mihlen, Molkereien, Schlachtbetriebe) sowie Erzeugerzusammenschliisse gefordert
werden, die der Starkung der Verarbeitung und Vermarktung regionaler Erzeugnisse dienen.

Fiir Oko-Projekte gibt es hohere Fordersitze!!

Die nachste Antragsrunde im Jahr 2024 lauft vom 22. April bis zum 5. Juni, die dritte Antragsrunde
vom 2. September bis zum 30. Oktober. Detaillierte Infos zum Antragsverfahren sind im Online-
Forderwegweiser des Landwirtschaftsministeriums zu finden unter
www.stmelf.bayern.de/agrarpolitik/foerderung/009714/index.php.


https://www.aelf-al.bayern.de/ernaehrung/gv/275497/index.php
http://www.stmelf.bayern.de/agrarpolitik/foerderung/009714/index.php

Interessantes aus den OMRs und dariiber hinaus

Landschaftspflegeforum Freyung-
Grafenau

2024 findet wieder das , Landschaftspflegeforum
FRG“ statt. Die Veranstaltungsreihe dreht sich
heuer rund ums Thema Beweidung und wird vom
Naturpark Bayerischer Wald und vom BUND
Naturschutz Quervernetzung Griines Band
organisiert. Auch das llzer Land beteiligt sich
wieder mit einer Veranstaltung. Genauere
Informationen zum Programm folgen im nachsten
Newsletter.

Bilder: Naturpark Bayerischer Wald, BUND

Bayerische Bio-Erlebnistage Bayerische

Im kommenden Jahr werden wieder die BIOERLEBNISTAG]

Bayerischen Bio-Erlebnistage im September /
Oktober stattfinden. Die Bio-Erlebnistage bieten
ein Rahmenprogramm fiir Veranstaltungen im Bio-
Bereich und zielen darauf ab, lhre Leidenschaft und
Ihr tagliches Engagement fiir Bio aus Bayern mit
einem interessierten Publikum zu teilen und so
neue Kundinnen und Kunden zu gewinnen. Nahere
Informationen fiir Veranstalter gibt es hier.

Teilen Sie den Oko-Modellregionen lhre Teilnahme
an den Bio-Erlebnistagen mit und wir unterstiitzen
Sie bei organisatorischen Fragen oder der
notwendigen Pressearbeit!

Bild: OMR Passauer Oberland

Wir haben fiir Sie eine kleine Sammlung an spannenden Newslettern und Infobriefen
zusammengestellt:

Newsletter-Service der LfL: https://www.Ifl.bayern.de/newsletter/267616/index.php

Das LfL-Kompetenzzentrum Okolandbau am LfL-Institut fiir Agrarékologie und Biologischen
Landbau erstellt einen monatlichen Newsletter mit Terminhinweisen, Neuigkeiten aus der Oko-
Forschung, Publikationen zum Okolandbau an der LfL und in Bayern. Méchten Sie den Newsletter
erhalten, so senden Sie einen kurzen Hinweis an oekolandbau@LfL.bayern.de.

Newsletter der Genussregion Niederbayern: https://genussregion-
niederbayern.de/newsletter/

Das Jahresprogramm 2024 der Kreisfachberatung fiir Gartenkultur und Landespflege
beinhaltet wieder zahlreiche interessante Kurse und Veranstaltungen in unserer Region!



https://www.bioerlebnistage.de/fuer-veranstalter/
https://www.lfl.bayern.de/newsletter/267616/index.php
mailto:oekolandbau@LfL.bayern.de
https://genussregion-niederbayern.de/newsletter/
https://genussregion-niederbayern.de/newsletter/
https://www.gartenbauvereine-kv-passau.de/jahresprogramm/
https://www.gartenbauvereine-kv-passau.de/jahresprogramm/

Suche & Biete

Falls Sie bestimmte Produkte oder Dienstleistungen aus dem Bio-Bereich anbieten oder suchen,
kénnen Sie sich mit Ihrem Anliegen an die Projektmanagerinnen der Oko-Modellregionen wenden.
Wir behalten es uns vor, eine Auswahl der eingegangenen Anzeigen durchzufiihren. Fir die
Richtigkeit, Vollstandigkeit und Aktualitdt der Inhalte kdnnen wir jedoch keine Gewahr
tbernehmen.

: " Genussdorf Eppenschlag —
. Mitarbeiterlnnen gesucht

Miiller/in & ’
Backer/in wm / llzer Land.

fnung 14.Juni 2024"
en wir einen kreativen

Chef de Partie Saucier,

Chef de Partie Gardemanger & ' Fur die Bauernmarkthalle mit

Kéche wmia

dazugehorigem Dorfwirtshaus — Er6ffnung
am 14. Juni 2024 — werden Mitarbeitende
fiir verschiedene Bereiche gesucht. Zum
Beispiel Servicekrafte, Verkdauferinnen,

7 Backer, Miller oder Koche. Haben Sie

! Interesse?

FPPENSCHLAG Hier geht’s zu den detaillierten
G e

Stellenausschreibungen auf der Website des
Genussdorfs Eppenschlag.

Bilder: Genussdorf Eppenschlag Oder melden Sie sich per Mail unter:
info@genussdorf-eppenschlag.de

Natur mit allen Sinnen erleben.



https://genussdorf-eppenschlag.de/bauernmarkthalle-dorfwirtshaus/
mailto:info@genussdorf-eppenschlag.de

Termine & Veranstaltungen

Auf einen Blick

Veranstaltungen:

22. Marz

27.April

wor**

13.Juni

e

¥

Sautanz — Vom Riissel bis zum Schwanz!

Ort: Landgasthof Kirchberger Stub’n, Kirchberg vorm Wald

Zeit: Beginn 18 Uhr

Veranstalter: Landgasthof Kirchberger Stub’n mit Unterstiitzung der OMR
Passauer Oberland

=» Nur mit Anmeldung unter 08546 831 (MO-FR vormittags, WE ganztags)

1. Biobauern-Treffen 2024

Ort: Bio-Heumilch-Hof Dankesreiter, Muth 1, 94104 Tittling

Zeit: Beginn 19 Uhr

Veranstalter: Oko-Modellregion Passauer Oberland

Anmeldung: bei Pia Auberger unter 08509 9009-20 oder per E-Mail unter
oekomodellregion@passauer-oberland.de

Oko-Informationstag "bio? — logisch!"

Ort: AELF Regen, AuBenstelle Waldkirchen, Bahnhofstr. 18, 94065
Waldkirchen, nachmittags Betriebsbesichtigung BioRegio-Betrieb Raidl in
Waldkirchen

Zeit: 09:30 — 15:30 Uhr

Veranstalter: AELF Regen

Anmeldung: Online hier moglich!

Regionalmarkt ,,Von uns - fiir uns”
Ort: Gasthaus Muhlhiasl, Rothaumihle 1, 94104 Tittling
Zeit: 11— 17 Uhr
Veranstalter: Gasthaus Miihlhiasl gemeinsam mit der Oko-Modellregionen
Passauer Oberland & llzer Land

2. Biobauern-Treffen 2024

Ort: Michael Kriigl, Oberndorf 5, 94113 Tiefenbach

Zeit: Beginn 19 Uhr

Veranstalter: Oko-Modellregion Passauer Oberland

Anmeldung: bei Pia Auberger unter 08509 9009-20 oder per E-Mail unter
oekomodellregion@passauer-oberland.de



mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de
https://www.weiterbildung.bayern.de/index.cfm?seite=veranstaltungsliste&bereichfilter=Landwirtschaft&amtfilter=Amt%20f%C3%BCr%20Ern%C3%A4hrung%2C%20Landwirtschaft%20und%20Forsten%20Regen
mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de

Impressum

Herausgeber und Redaktion:

Oko-Modellregion Passauer Oberland / Oko-Modellregion lizer Land

Amt fur Landliche Entwicklung
Niederbayern

Geférdert mit Mitteln des Bayerischen Staatsministeriums fir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten mit Unterstltzung durch
das Amt fiir Lindliche Entwicklung Niederbayern.

Das Management in den Oko-Modellregionen wird fachlich und

organisatorisch unterstiitzt durch die Bayerische Landesanstalt

fir Landwirtschaft und der Bayerischen Verwaltung fir Landliche

Entwicklung.

LfL

Bayerische Landesanstalt fur Landwirtschaft

Datenschutz

Wir versichern, dass personenbezogene Daten nicht an Dritte weitergegeben werden. Fiir den Newsletter
nutzen wir nur die von lhnen Gbermittelte E-Mail-Adresse. Auf Anfrage geben wir Ihnen gerne Auskunft
dariber, welche Ihrer personenbezogenen Daten bei uns gespeichert sind. Nach MaRgabe der gesetzlichen
Bestimmungen konnen Sie folgende Rechte geltend machen: Berichtigung, Léschung, Einschrankung der
Verarbeitung (z.B.: Sperrung fiir bestimmte Zwecke). Wollen Sie klinftig keinen Newsletter mehr von uns

erhalten, geben Sie uns per Mail oder telefonisch Bescheid.

Rechtshinweis
Alle Angaben ohne Gewahr.

OMR Passauer Oberland

Projektmanagerin
Pia Auberger
Rathaus Tiefenbach
Pilgrimstr. 2
94113 Tiefenbach

Mail: oekomodellregion@passauer-oberland.de

Tel.: 08509 9009-20

Federfiihrende Biirgermeister
Christian Furst (BGM Tiefenbach)
Stephan Gawlik (BGM Firstenstein)

OMR llzer Land

Projektmanagerin
Katharina Fraunhofer
Biro Bauhiitte Perlesreut
Marktplatz 11
94157 Perlesreut

Mail: oekomodellregion@ilzerland.bayern
Mobil: 0160 90 20 45 21

Handlungsfeldfiihrende Biirgermeister
Leonhard Meier (BGM Rohrnbach)
Peter Schmid (BGM Eppenschlag)

Max Rosenberger (BGM Markt Hutthurm)


mailto:oekomodellregion@passauer-oberland.de
mailto:oekomodellregion@ilzerland.bayern

